UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: PRODUCCION ANIMAL I Cédigo: 60319
Tipologia: OPTATIVA Créditos ECTS: 6
Grado: 410 - GRADO EN INGENIERIA AGRICOLA Y AGROALIMENTARIA (AB) Curso académico: 2023-24
Centro: 601 - ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE INGENIERIA AGRONOMICA Y Grupo(s): 16
DE MONTES Y BIOTECNOLOG
Curso: 3 Duracion: C2
Lenguaiz::':r't'i’;'é‘:s Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: MARIA ISABEL BERRUGA FERNANDEZ - Grupo(s): 16
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
L[;Ij:; Despacho planta 2ICEEII{\IOC|1g ;ggfﬂ%gg:\f ETICA 967599363 |mariaisabel.berruga@uclm.es
Profesor: ANA MARIA MOLINA CASANOVA - Grupo(s): 16
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electrénico Horario de tutoria

ETSIAMB-Edificio: Manuel Alonso
Pefa. Planta baja -Seminario de
Produccién Animal

Profesor: HERMINIA VERGARA PEREZ - Grupo(s): 16

Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
ETSIAMB-Edificio: Manuel Alonso
Pefa. Planta baja -Seminario de
Produccion Animal

CIENCIA Y TECNOLOGIA

AGROFORESTAL Y GENETICA 925052914 |ana.molina@uclm.es Solicitar previamente cita por email

CIENCIA Y TECNOLOGIA

AGROFORESTAL Y GENETICA 926053168 |herminia.vergara@uclm.es Solicitar previamente cita por email

2. REQUISITOS PREVIOS

No se requieren conocimientos previos, pero es conveniente haber cursado las asignaturas Bases de la Produccion Animal y Produccién Animal | de primer
y tercer curso de GIAA respectivamente.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Aportacion de la asignatura al plan de estudios y su relacion con la profesion:

La imparticién de esta asignatura en el Grado de Ingenieria Agricola y Agroalimentaria tiene como fin el conocimiento de los sistemas productivos y
sus producciones en las especies porcina, avicola y cunicola, asf como su importancia y valor econémico, y su posible vinculacion a los sistemas agrarios
donde se producen.

Se estudiaran las bases fisiozootécnicas de cada especie que condicionan su ciclo productivo y por tanto sus rendimientos econémicos finales. La base
animal mas apropiada a cada uno de los sistemas de produccion y los objetivos perseguidos. El estudio de las diferentes fases productivas, analizando los
cuidados complementarios que se le debe proporcionar a cada una de ellas, Las necesidades fisiol6gicas y ambientales tambien se contemplan . Se
analiza el disefio de los alojamientos e instalaciones en funcién de las necesidades de las fases anteriores y teniendo en cuenta la normativa vigente al
respecto y el bienestar animal.

Relacién con otras asignaturas y con la profesion:

-En relacién con otras asignaturas del area de Produccién Animal, y atendiendo exclusivamente a aquellas asignaturas que el alumno debe cursar
obligatoriamente y que se imparten en la ETSIAM de Albacete, la asignatura esta relacionada con la asignatura “Bases de la Produccién Animal” (obligatoria
comun a la rama Agricola de 12 curso) y Produccién Animal | (obligatoria comun a la rama Agricola de 3° curso y 12 cuatrimestre) que imparte nociones basicas
sobre aspectos de la produccién animal.

-Capacita profesionalmente a los titulados para el desarrollo de actividades relacionadas con la produccién ganadera de las especies porcina, avicola 'y
cunicola.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Caodigo Descripcion

E28 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Tecnologias de la produccién animal.

E29 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Anatomia animal.

E30 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Fisiologia animal.

E31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Sistemas de produccién, proteccion y explotacién animal.
E32 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Técnicas de produccién animal.

E33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Genética y mejora animal.

GO03 Comunicacion oral y escrita (Comun para todas las titulaciones UCLM)

Go4 Capacidad de analisis y sintesis



Go05 Capacidad de organizacion y planificacion

Go06 Capacidad de gestion de la informacion

Go7 Resolucion de problemas

Go08 Toma de decisiones

G09 Compromiso ético y deontologia profesional (Comun para todas las titulaciones UCLM)
G10 Trabajo en equipo

G13 Razonamiento critico

G14 Aprendizaje autbnomo

G15 Adaptacién a nuevas situaciones

G16 Creatividad

G17 Liderazgo

G19 Motivacién por la calidad

G20 Sensibilidad por temas medioambientales

G21 Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica
G22 Conocimientos basicos de la profesion

G23 Capacidad para comunicarse con personas no expertas

Capacidad para la preparacién previa, concepcién, redaccioén y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma,
reparacién, conservacion, demolicién, fabricacion, instalacién, montaje o explotacién de bienes muebles o inmuebles que por su
naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccién agricola y ganadera (instalaciones o
edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas,
conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracién y/o
transformacioén, conservacion, manipulacién y distribucién de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios verdes
urbanos y/o rurales, parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc, instalaciones deportivas publicas o privadas y entornos
sometidos a recuperacién paisajistica).

Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético, los limites
impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones y

G25 explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacién del
medio ambiente.

Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las industrias

G28 agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.
Capacidad para la direccién y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas, espacios

G29 verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de
calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacién de productos alimentarios y plantas cultivadas.

G31 Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

G33 Capacidad para la busqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

Ga4 Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad del
entorno humano y natural.

G35 Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcion

Asesorar legal, cientifica y técnicamente al productor, a la industria alimentaria y a los consumidores sobre aspectos relacionados con la produccién animal.
Complementar la formacién béasica en produccién animal orientada a una cierta especializaciéon en explotaciones ganaderas desde una perspectiva
profesional.

Comprender y conocer el funcionamiento de la empresa ganadera y de la organizacion de los sistemas intensivos y extensivos de las distintas especies
animales. Analizar la organizacién y rendimientos de la explotacién ganadera.

Conocer la calidad y seguridad de los alimentos de origen animal.

Conocer la importancia de los principales sistemas de produccién animal y sus diferencias, su valor econémico, tendencias e integracion en los sistemas
agrarios y medioambientales, y vinculacién a los sistemas agrarios donde se producen asi como los elementos esenciales de la explotacién ganadera como
unidad productiva.

Conocer los elementos méas importantes que influyen en la salud y bienestar animal para organizar su proteccién y mejora de la produccion.

Conocer los rendimientos, caracteristicas y clasificacién de los principales productos animales, especialmente de los alimentos e identificar los factores de
variacién que afectan a la produccién y calidad de los productos de origen animal.

Conocery comparar los elementos de los ciclos de produccién (reproduccién, cria, recria y cebo) mas comunes en mamiferos y aves de mayor repercusion
econdémica y en especial de la alimentacion de los animales asi como los cuidados complementarios que se le debe proporcionar a cada una de ellas, de
acuerdo a sus necesidades fisiolégicas y ambientales.

Conocery comprender el disefio y organizacién de los programas de seleccién y cruzamiento empleados en la mejora de las especies domésticas.
Conocer y utilizar los fundamentos anatémicos y fisiolégicos de los animales, teniendo en cuenta las particularidades de las especies domésticas y que permita
emplear su terminologia propia en los procesos de produccién.

Disefar los alojamientos e instalaciones en funcién de las necesidades de las fases anteriores y teniendo en cuenta la normativa vigente al respecto  y
conocer el equipamiento mas frecuente.

Identificar la base animal més apropiada a los diferentes sistemas y objetivos planteados.

6. TEMARIO

Tema 1: PRODUCCION PORCINA
Tema 2: PRODUCCION CUNICOLA
Tema 3: PRODUCCION AVICOLA

COMENTARIOS ADICIONALES SOBRE EL TEMARIO

1. PRODUCCION PORCINA

Tema 1.1. Bases de la Produccién Porcina



Tema 1.2. Manejo de la reproduccién del porcino

Tema 1.3. Alimentacién de los reproductores

Tema 1.4. El sector productivo porcino

Tema 1.5. Crianza y cebo del cerdo

Tema 1.6. Planificacion productiva

Tema 1.7. Instalaciones y alojamientos

Tema 1.8. Guia de Buenas Précticas, Benestar animal y Medio Ambiente
Tema 1.9. Explotaciones porcinas en sistemas alternativos

2 PRODUCCION CUNICOLA:

2.1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL SECTOR

2.2. MANEJO DE LA REPRODUCCION DEL GANADO CUNICOLA
2.3.LACTANCIAY CEBO

2.4.NUTRICION Y ALIMENTACION

2.5. PATOLOGIA

2.6. ORGANIZACION Y GESTION

3. PRODUCCION AVICOLA:

3.1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL SECTOR

3.2. CRIAY RECRIA DE REPRODUCTORES DE CARNE

3.3. LAPUESTA EN AVES DE CARNE

3.4. EL CEBO DE POLLO BROLER

3.5.CRIAY RECRIA DE FUTUROS REPRODUCTORES PARA HUEVOS DE CONSUMO
3.6. CRIAY RECRIA DE POLLITAS PONEDORAS
3.7.LAPUESTAY LA MUDA

3.8.LOS HUEVOS

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos |[ECTS |Horas|Ev|Ob/Descripcion
anteriores a RD 822/2021)
E28 E29 E30 E31 E32 E33 Desarrollo del contenido teorico a
Ensefianza presencial (Teoria) Método expositivo/Leccion G03 G04 G05 G06 G08 G09 133| 33.25| S| Nltraves del metodo expositivo, con el
[PRESENCIAL] magistral G13 G17 G22 G24 G25 G29 ' ’ ; o
apoyo de herramientas audiovisuales
G34 G35
E28 E29 E30 E31 E32 E33 Seminarios impartidos por
Talleres o seminarios Seminarios GO03 G04 G06 G07 G08 G10 032 sl s especialistas. Presentacion de
[PRESENCIAL] G14 G16 G17 G21 G22 G23 ’ trabajos. Tutorias grupales. Trabajo
G28 G29 G33 G34 G35 dirigido. Aprendizaje cooperativo.
E28 E29 E30 E31 E32 E33 Clases practicas en aula. Uso del
- . - G03 G04 G05 G07 G08 G09 . "
Ensefianza presencial (Practicas) Practicas G10G13GI15G16 G19 azol 067 16.75! s programa PigUp. Resoluciéon de
[PRESENCIAL] G21 G22 G23 G25 G28 G29 problemas. Visita a explotaciones
G31 G33 G34 G35 ganaderas.
Evaluacion Formativa . E28 29 B30 E31 E32 E33 Pruebas parciales presenciales, de
Pruebas de evaluacién G03 G04 G05 G06 G07 G08| 0.08 2| S ) o o
[PRESENCIAL] G13 G21 G33 G34 los contenidos tedrico y practico
Elaboracién de informes o
Elaboracién de memorias de . cumplimenta.ci.c’m de cue’sti.onarios
Précticas [AUTONOMA] Otra metodologia E31 1.1 27.5| S| N|sobre las actividades practicas y
visitas realizadas a explotaciones
ganaderas.
Estudio o preparacion de pruebas . Estudio de los contenidos para la
[AUTONOMA] Otra metodologia E28 25| 625'S preparacion de pruebas
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo autonomo: 3.6 Horas totales de trabajo auténomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable
Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Serd imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)



8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

’ na Evaluacion |Evaluacioén no P
Sistema de evaluacion Descripcion

continua continua*
i e ) Se valorard el aprovechamiento en los viajes de practicas y la
Valoracién de la participacion con aprovechamiento en clase [5.00% 0.00% va . prov nam Vel . P clcasy
participacién en las actividades tales como seminarios.
Presentacion de un trabajo tipo poster. Se valorara tanto el
Presentacion oral de temas 10.00% 15.00% contenido como el disefio, la exposicion y la defensa del

mismo.

Se evaluaran las visitas y practicas en el aula de ordenadores,
Préactico 10.00% 15.00% mediante respuestas a cuestiones planteadas sobre el
contenido de las mismas.

Se evaluara la memoria de practicas o alternativamente se
Elaboraciéon de memorias de practicas 5.00% 0.00% responderd a preguntas formuladas en la fecha de las pruebas
parciales.

En estas pruebas se evaluaran los contenidos impartidos en
las clases tedricas. Se haran tres pruebas, cada una de ellas
correspondientes a una especie animal: porcino, aves y
conejos. En la evaluacién No continua se realizard un examen

Pruebas parciales 70.00% 70.00% ) . ) ) o
final con los contenidos impartidos en las clases tedricas de las
tres especies ganaderas . Este porcentaje se reparte en 32%,
20,5% y 17% respectivamente a cada una de las especies
estudiadas.
Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacion de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria
(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:

Evaluacion continua:
-Todos lo/as estudiantes se reconocen como estudiantes de modalidad de evaluacién continua, salvo solicitud expresa del estudiante de ser pasado a la
modalidad de evaluacién no continua. (Art. 4 del REEUCLM*).
-Cualquier estudiante podra cambiarse a la modalidad de evaluacién no continua siempre que no haya participado durante el periodo de imparticiéon de
clases en actividades evaluables que supongan en su conjunto al menos el 50 % de la evaluacion total de la asignatura. Este cambio lo tendra que
realizar via e-mail, solicitindolo a las profesoras de la asignatura, y justificando dicho cambio.
--En el conjunto de actividades evaluables se establece el peso de cada una de las especies ganaderas sobre la nota final de la siguiente manera: Porcino
2,75/6; conejos 1,5/6 y aves 1,75/6.
-Los resultados de una misma actividad evaluable (por ejemplo, una prueba teérica) no podra dividirse en partes eliminatorias ni establecerse notas
minimas en cada una de sus partes. Se debera conseguir un minimo de 4,0 de media en el conjunto de las pruebas parciales para poder sumar las notas
obtenidas en el resto actividades.
-La evaluacién final del estudiante sera el resultado de la suma de las valoraciones obtenidas en los distintos sistemas de evaluacion. Entendiéndose
como superada la asignatura si en el conjunto de la evaluacion el/la estudiante ha obtenido como minimo un 50% de la nota maxima posible (5/10).
Los alumnos, de esta modalidad, que no superen la asignatura en la evaluacién continua no podran examinarse en la fecha de la convocatoria ordinaria y
deberan examinarse en la convocatoria extraordinaria.

Evaluacion no continua:
Los alumnos seran evaluados mediante un examen final, en la fecha de la convocatoria ordinaria, que incluira todos los contendidos impartidos en los tres
modulos que componen la asignatura, en su parte tedrica y practica. Supondra un 70% de la nota final. En cada médulo que corresponde al temario de la
asignatura se realizara:
Parte 1: Prueba escrita, similar a las pruebas parciales, con un valor del 70% de la nota final. Debera tener al menos un 4.0/10 en esta prueba para sumar
los puntos del resto de actividades.
Parte 2: Prueba oral y/o escrita sobre las practicas realizadas, con un valor del 15 % de la nota final
Parte 3: Prueba escrita y/u oral, con un valor del 15% de la nota final, referida a un trabajo elegido por el alumnado

ADVERTENCIAS SOBRE PLAGIO:

- La prueba de evaluacion efectuada por un/a estudiante en la que se haya constatado la realizacién de una practica fraudulenta llevara consigo el
SUSPENSO, con una calificacién final de cero (0) en la convocatoria correspondiente de la asignatura. En ninglin caso correspondera la calificacién de
"No Presentado" a una prueba en la que se haya detectado fraude. (Art. 8.3 del Reglamento de Evaluacién del Estudiante).

- La deteccién por el profesorado de que un trabajo, ensayo o prueba similar no han sido elaborados por el/la estudiante supondra la calificacion numérica
de cero (0) TANTO EN LAS PRUEBAS FRAUDULENTAS COMO EN LA ASIGNATURA en la que se hubiera detectado, con independencia del resto de las
calificaciones que hubiera obtenido. (Art. 8.5 del Reglamento de Evaluacién del Estudiante

Particularidades de la convocatoria extraordinaria:

En esta convocatoria extraordinaria los alumnos seran evaluados mediante una prueba que incluira todas los contendidos impartidos y actividades evaluables
en los tres médulos que componen la asignatura.

Se tendra en cuenta las actividades realizadas durante el curso siempre que el alumno haya obtenido al menos un 4 en el examen de teoria.

Los alumnos seran evaluados mediante una prueba final que incluiré todos los contendidos impartidos en los tres médulos que componen la asignatura, en su
parte tedrica y practica. Supondrd un 70% de la nota final. En cada médulo que corresponde al temario de la asignatura se realizara:

Parte 1: Prueba escrita, similar a las pruebas parciales, con un valor del 70% de la nota final. Debera tener al menos un 4.0/10 en esta prueba para sumar los
puntos del resto de actividades

Parte 2: Prueba oral y/o escrita sobre las practicas realizadas, con un valor del 15 % de la nota final

Parte 3: Prueba escrita y/u oral, sobre los trabajos presentados en la ev continua, con un valor. 15% de la nota final

No se guardan notas de los médulos que fueron aprobados en la convocatoria ordinaria.

ADVERTENCIAS SOBRE PLAGIO:

- La prueba de evaluacién efectuada por un/a estudiante en la que se haya constatado la realizacién de una practica fraudulenta llevara consigo el
SUSPENSO, con una calificacién final de cero (0) en la convocatoria correspondiente de la asignatura. En ningiin caso corresponderd la calificacién de "No
Presentado" a una prueba en la que se haya detectado fraude. (Art. 8.3 del Reglamento de Evaluacién del Estudiante).

- La deteccion por el profesorado de que un trabajo, ensayo o prueba similar no han sido elaborados por el/la estudiante supondra la calificacion numérica de
cero (0) TANTO EN LAS PRUEBAS FRAUDULENTAS COMO EN LA ASIGNATURA en la que se hubiera detectado, con independencia del resto de las
calificaciones que hubiera obtenido. (Art. 8.5 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante



Particularidades de la convocatoria especial de finalizacién:
Las mismas que en la convocatoria extraordinaria

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas
Horas Suma horas
Tema 1 (de 3): PRODUCCION PORCINA
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 15
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 4
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 75
Evaluacion Formativa [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 1
Elaboracién de memorias de Practicas [AUTONOMA][Otra metodologia] 275
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Otra metodologia] 28.64
Tema 2 (de 3): PRODUCCION CUNICOLA
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 9.25
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 2
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 4.5
Evaluacion Formativa [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 5
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Otra metodologia] 18.23
Tema 3 (de 3): PRODUCCION AVICOLA
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 9
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 2
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 4.75
Evaluacion Formativa [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 5
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Otra metodologia] 15.63
Actividad global
Actividades formativas Suma horas
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 8
Elaboracién de memorias de Practicas [AUTONOMA][Otra metodologia] 275
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Otra metodologia] 62.5
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 33.25
Evaluacion Formativa [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 2
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 16.75
Total horas: 150
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Pig UP BARCELONA

https://www.isagri.es/software/pigup

Es el software especifico
para la gestion de
explotaciones porcinas
que expresa el control de
resultados de las madres
y la rentabilidad de la
granja




