UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: ARBORICULTURA GENERAL. VITICULTURA Cddigo: 60322
Tipologia: OPTATIVA Créditos ECTS: 6
Grado: 411 - GRADO EN INGENIERIA AGRICOLA Y AGROALIMENTARIA (CR) Curso académico: 2023-24
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 3 Duracién: Primer cuatrimestre
Le"guai'::':r'g;;:f Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: MONICA SANCHEZ ORMENO - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono  |Correo electronico Horario de tutoria
ETSI Agrénomos CR iggihYAEGETAL Y TGIA Monica.Sanchez@uclm.es Solicitar dia y hora por correo electrénico

2. REQUISITOS PREVIOS

Resulta conveniente, al ser asignatura de tercer curso especifica de cultivos, tener aprobadas Biologia, Climatologia y Edafologia y Fitotecnia. Deberia cusarse
siempre antes de Planificacién Agronémica de Cultivos.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Al estar la asignatura en 3% de carrera se apoya en conocimientos adquiridos en otros cursos anteriores. El contenido de la asignatura Arboricultura General-
Viticultura constituye una de las principales actividades que pueden desarrollar los alumnos en su vida profesional en Castilla-La Mancha (y en otras muchas
zonas agricolas).

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Cadigo Descripcion

E10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

E34 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Tecnologias de la produccién vegetal.

E35 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Sistemas de produccién y explotacién.

GO03 Comunicacion oral y escrita (Comun para todas las titulaciones UCLM)

Go4 Capacidad de andlisis y sintesis

G05 Capacidad de organizacion y planificacion

Go06 Capacidad de gestién de la informacion

Go7 Resolucién de problemas

Go08 Toma de decisiones

Go09 Compromiso ético y deontologia profesional (Comun para todas las titulaciones UCLM)

G10 Trabajo en equipo

Gi1 Habilidades en las relaciones interpersonales

G13 Razonamiento critico

G14 Aprendizaje autonomo

G18 Iniciativa y espiritu emprendedor

G19 Motivacién por la calidad

G20 Sensibilidad por temas medioambientales
Capacidad para la direccién y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas, espacios

G29 verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de
calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacién de productos alimentarios y plantas cultivadas.

G31 Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

G33 Capacidad para la busqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

Ga4 Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad del

entorno humano y natural.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcion

Conocer las particularidades de la vid, como planta, su desarrollo bioldgico y su respuesta y exigencia con respecto al medio ecolégico donde se desarrolla.
Conocer las principales técnicas de manejo de fruto postrecolectados y remarcar todos aquellos aspectos del proceso productivo que inciden sobre el
rendimiento econémico final de la explotacién con especies lefiosas.

Poner en conocimiento de los alumnos, los fundamentos y técnicas culturales disponibles, que le permitan en su futuro profesional tomar las decisiones
adecuadas en funcién de condiciones y objetivos concretos.



Aportar conocimientos sobre el material vegetal, sus caracteristicas y posibilidades, de cara a la creaciéon de una explotacion viticola.

Situar al alumno frente al mundo de las especies lefiosas, presentando una panoramica general, técnica, econémica y comercial sobre los mismos.
Conocimiento, comprensioén y planificacién de todas y cada una de las practicas culturales necesarias para obtener las mejores producciones, no solo desde el
punto de vista agricola, sino también de su utilizacién posterior.

Conocimientos relativos al funcionamiento interno del material vegetal, particularizando sobre aspectos especificos de las especies lefiosas. Se trata de dar un
enfoque especial y matizado sobre aspectos agronémicos y agricolas, a los aspectos botanicos y fisiolégicos ya estudiados con anterioridad.

Conseguir que el alumno sea capaz de comprender y dominar las variadas técnicas de propagacion disponibles, valorar la adecuacién de cada una de ellas a
las distintas combinaciones de material y llevar a cabo, en su caso, procesos de obtencién y difusiéon de material vegetal.

Concienciar al alumnado de la importancia econémica-social de este cultivo y de su problematica particular.

Conocery comprender la importancia que los factores externos de tipo ecolégico tienen sobre el desarrollo vegetativo y la capacidad productiva de arboles y
arbustos en cultivo, asi como de la influencia, en ocasiones, de factores limitantes del mismo.

6. TEMARIO

Tema 1: ARBORICULTURA GENERAL.
Tema 1.1 INTRODUCCION
Tema 1.2 MORFOLOGIA Y FISIOLOGIA
Tema 1.3 ECOLOGIA
Tema 1.4 MULTIPLICACION
Tema 1.5 CULTIVO DE ESPECIES LENOSAS
Tema 2: VITICULTURA
Tema 2.1 INTRODUCCION
Tema 2.2 MORFOLOGIA DE LA VID
Tema 2.3 FISIOLOGIA DE LA VID
Tema 2.4 ECOLOGIA DE LA VID
Tema 2.5 PORTAINJERTOS AMERICANOS
Tema 2.6 VARIEDADES DE VINIFERA
Tema 2.7 MULTIPLICACION DE LA VID. VIVEROS
Tema 2.8 PLANTACION Y MANTENIMIENTO DEL SUELO
Tema 2.9 FERTILIZACION
Tema 2.10 EL RIEGO DE LA VID
Tema 2.11 LA PODA Y SISTEMAS DE CONDUCCION
Tema 2.12 PROTECCION DEL VINEDO
Tema 2.13 RECOLECCION Y MECANIZACION
Tema 2.14 CULTIVO DE UVA DE MESA
Tema 2.15 EL MOSTO Y EL VINO COMO PRODUCTOS FINALES DEL CULTIVO DE LA VID
Tema 2.16 CRITERIOS DE CALIDAD EN VINOS

COMENTARIOS ADICIONALES SOBRE EL TEMARIO

La relacion de temas de cada parte de la asignatura y sus contenidos estan en Campus Virtual. Ademas cada afo se actualizan contenidos de datos
estadisticos y de trabajos y practicas a realizar en clase.

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos |[ECTS |Horas|Ev|Ob|Descripcion
anteriores a RD 822/2021)

Desarrollo de contenidos tedricos en

Ensefianza presencial (Teoria) Método expositivo/Leccion E10 E34 E35 G03 G04 G13
[PRESENGIAL] magistral G20 G29 G31 1.28 32| S| Nlel aylla for.n’entando y controlando la
participacion
elaboracién y presentacion de
Presentacion de trabajos o temas Presgntamon |nd|v!dual.de G06 G10 G13 G14 G18 G33| 024 sl sl N trabajo en .clas? de segwmlento.qe
[PRESENCIAL] trabajos, comentarios e informes una especie lefiosa de la coleccion
de frutales en macetones.
Ejercicios practicos relacionados con
Ensefianza presencial (Practicas) Practicas E10 E34 E35 G07 G08 G13 06 15l sl N I;;s%n(atgéz y:;sta};{er:]rtzctlcas de
[PRESENCIAL] G19 G29 : PO {poca, seg

fenolégico y climatico de la especie
frutal asignada).

Estudio o preparacion de pruebas

[AUTONOMA] Trabajo autbnomo G04 G05 G06 G14 G31 G33 1.8 45| N| -|estudio independiente del alumno
Tutorfas individuales Se daran indicaciones a lo largo del
[PRESENGIAL] Trabajo dirigido o tutorizado E34 E35 G09 G11 G34 0.16 4| S| Njcurso y se expondra en las 2 Ultimas
semanas
2 pruebas parciales para los 2
Prueba parcial [PRESENCIAL]  |Pruebas de evaluacion E34 E35 G09 G11 G34 012 3| g| glploquesdelaasignatura. la2*

prueba podra coincidir con la prueba
final de la convocatoria ordinaria.

Elaboracién de informes o trabajos

[AUTONOMA] Trabajo autbnomo G04 G05 G06 G14 G31 G33 1.8 45| S| N
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo auténomo: 3.6 Horas totales de trabajo autonomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable



Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Serd imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

Evaluacion |Evaluacion no

Sistema de evaluacion . .. |Descripcion
continua continua
Realizacion de trabajos de campo 10.00% 0.00% Asistencia a viajes de practicas
Valoracién de la participacion con aprovechamiento en clase |10.00% 0.00% Se valorard la asistencia participativa
Las pruebas parciales de evaluacién de conocimientos podra
suponer hasta el 70% de la calificacion final de la asignatura.
Pruebas parciales 70.00% 0.00% Las dos partes principales de la asignatura (Arboricultura

General/Viticultura) han de superarse con una nota minima de
4 en los examenes correspondientes para poder sumar el resto
de puntos correspondientes de las otras actividades.
Presentacion oral de temas 10.00% 20.00% Trabajo especifico de especie lefiosa asignada.

Examen tedrico practico de todos los contenidos desarrollados
en la signatura. Sera necesaria una nota minima de 4 para
poder sumar el 20% de la calificacién de la presentacién oral
de la actividad que se le haya sido asignada.

Prueba final 0.00% 80.00%

Total:) 100.00% 100.00%
* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacion de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria
(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:
Las dos partes principales de la asignatura (Arboricultura General/Viticultura) han de superarse con al menos un 4 en la nota de los examenes
correspondientes para poder sumar el resto de puntos de otras actividades (trabajos, presentaciones...).
Evaluacion no continua:
El dia del examen de la convocatoria oficial, el alumno entregara y presentara oralmente la actividad sefialada para la evaluacién no continua en
presentacion de temas, y realizara la prueba final correspondiente a todo el contenido tedrico-practico de la asignatura. Se necesitara una nota minima de
4 para poder sumar el porcentaje correspondiente de la presentacion oral de la actividad que se le haya sido asignada. El alumno debera contactar con la
profesora al menos un mes antes de la prueba final para que se le asigne el trabajo correspondiente.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:
Se aplicaran criterios similares a la ordinaria. Se guardaran las calificaciones obtenidas en las actividades evaluables en la convocatoria ordinaria, debiendo
recuperar la/as pruebas parciales no superadas.
Particularidades de la convocatoria especial de finalizacién:
Se aplicaran criterios similares a la ordinaria.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas

Horas Suma horas

Tema 1 (de 2): ARBORICULTURA GENERAL.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 75
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacién individual de trabajos, comentarios e informes] 25
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 25
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 20
Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 1
Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 2

Periodo temporal: semanas 1-5
Comentario: La planificacién anual concreta se seguira a través de Campus virtual
Tema 2 (de 2): VITICULTURA

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 30
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacién individual de trabajos, comentarios e informes] 5
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 5
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 70
Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 15
Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3

Periodo temporal: semanas 5-15
Comentario: la planificaciéon concreta de cada afio se seguira en Campus Virtual

Actividad global

Actividades formativas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 375
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacién individual de trabajos, comentarios e informes] 7.5
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 7.5

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 90

Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 5

Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 25

Total horas: 150
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