UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: NUEVAS TECNOLOGIAS APLICADAS A LA PRODUCCION ANIMAL Cédigo: 310672
Tipologia: OBLIGATORIA Créditos ECTS: 6
Grado: 2339 - MASTER UNIVERSITARIO EN INGENIERIA AGRONOMICA (CR) Curso académico: 2023-24
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 1 Duracién: C2
Lenguagr::;l;: Espafiol Segunda lengua: Espariol

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: ANTONIA GARCIA RUIZ - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
San Isidro Labrador Q. ANALITICA Y TGIA. ALIMENTOS Antonia.GRuiz@uclm.es Martes y Jueves: 09:30-13:30
Profesor: OLGA GARCIA ALVAREZ - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electrénico Horario de tutoria
Agrénomos CR/IREC 2@8;@;;:%’\1%85&7@;\ 926052868 Olga.Garcia@uclm.es Jueves de 9:00 a 12:00.
Profesor: VIDAL MONTORO ANGULO - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
Agronomos CR/IREC ,(A?gg(jollg;gg‘?A’\ll_%gg\fETICA 926052868  |vidal.montoro@uclm.es Lunesde 12 a 14 horasy martesde 11 a 13

2. REQUISITOS PREVIOS

Requisitos previos de acceso al Master

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Segun Orden CIN/325/2009, la asignatura "Nuevas Tecnologias Aplicadas a la Produccién Animal” forma parte del médulo II: "Tecnologia de la Produccion
Vegetal y Animal" del Master Universitario en Ingenieria Agronémica. A este médulo pertenecen otras asignaturas también cuatrimestrales, con la misma
obligatoriedad e igual nimero (6) de ECTs. Dichas asignaturas son: Sistemas de Produccién Vegetal, Produccién y Calidad de Productos Vegetales y Modelos
de Sistemas Productivos en Producciéon Animal, configurando en su conjunto un médulo formativo de 24 ECTs. En la presente asignatura se

abordan principalmente los nuevos avances en biotecnologias relacionadas con el avance de los procedimientos de produccién y mejora animal.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Codigo Descripcion
Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector agrario y la
AO1 industria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y conservacion del

medio ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacién en productos, procesos y métodos
empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas, analizando la
A04 informacién proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas y
organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la tecnologia de
comunicaciones permita y teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para integrar conocimientos en procesos de decision
A06 complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia
con el entorno socioeconédmico y natural en la que actia.

Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando a su
actividad profesional los nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacion.
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de la
produccién animal.

B12 Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en nutricién, higiene en la produccion animal.
Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion y

A03

A05

B11

B13 desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologia y mejora animal

CBO6 Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a
menudo en un contexto de investigacion

CBO7 Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos nuevos o

poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una
CBo08 informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la

aplicacion de sus conocimientos y juicios



CB09 Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones ultimas que las sustentan a publicos

E)?fe’eelcoig"ezs 88%}41%% Sggsg'ﬁ iggﬂ%%ﬁil%a%e@%%oag%&%z%?e ’I}B‘?é]seSSF’rﬁﬁan continuar estudiando de un modo que habra de ser en

cB10 gran medida autodirigido o auténomo.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcién

Aprender a gestionar proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los procesos productivos animales, a la biotecnologia y a la
mejora animal

Conocer las técnicas necesarias para llevar a cabo un adecuado manejo de la nutricién y la higiene animal.

6. TEMARIO

Tema 1: CONTENIDOS: Biotecnologia y Produccion Animal, Gestion de Proyectos de 1+D en Produccién Animal

COMENTARIOS ADICIONALES SOBRE EL TEMARIO

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos [ECTS |Horas|Ev|Ob|Descripcion
anteriores a RD 822/2021)

Leccién magistral participativa en la
que se fomentara el debate en clase.
Se analizaran los aspectos teéricos
16 40| S| N|de la asignatura empelando diferente
metodologia para la comprension del
contenido del programa de la
asignatura. Actividad no recuperable

Précticas presenciales de laboratorio.
Elaboracién de una memoria de
précticas con la resolucién de las
cuestiones y casos planteados en las
précticas. Actividad formativa
evaluable obligatoria. En el caso de
no haberlas realizado por causa
justificada o de no haber obtenido
una calificacién minima de 4 sobre
10 en la memoria, se recuperarén en
las convocatorias oficiales.

AO01 A03 A04 AO5 AD6 A07 Trabajo autbnomo e independiente
Autoaprendizaje B11 B12 B13 CB06 CB07 3.6 90| N| -|del estudiante para la preparacién de
CB08 CB09 las pruebas de evaluacion

Ensefianza presencial (Teoria) Método expositivo/Leccion AO01 A03 A04 A05 A06 A07
[PRESENCIAL] magistral B11 B12B13

Préacticas de laboratorio Combinacion de métodos A01 A03 A04 AO5 A06 A07 04 10l s
[PRESENCIAL] B11 B12 B13 CB06 CB08 ’

[2)

Estudio o preparacion de pruebas
[AUTONOMA]

Examen final de la asignatura en la
que se evaluaran todos los
conocimientos trabajados en el aula.
Prueba final [PRESENCIAL] Pruebas de evaluacién AD1 AO3 A4 A0S AOE A07 0.1 2.5| S| S|Se realizara media con el resto de
B11 B12 B13 CB08 CB09 L :
actividades evaluables siempre que
se obtenga una calificacién minima

de 4.
- Seminarios y conferencias
Talleres o seminarios -
Seminarios 0.3| 7.5/ S| N|propuestas por los profesores.
[PRESENCIAL] - )
Actividad formativa evaluable.
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo auténomo: 3.6 Horas totales de trabajo autonomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable
Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Sera imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

. L Evaluacion |Evaluacién no L
Sistema de evaluacion . .. |Descripcion
continua continua
Elaboracién de trabajos teéricos 20.00% 30.00% Propuesta y realllzlallcmn de un f“'“'m" de3 g]er0|g|os y/o ”
problemas. Posibilidad de realizar un trabajo de libre eleccion.
Seguimiento del trabajo en el laboratorio y la memoria de
Realizacién de practicas en laboratorio 10.00% 0.00% pra'c'tlca's’ stz? ?thldad serd considerada si se obtiene una
calificacién minima de 4 sobre 10. Recuperable en las
convocatorias oficiales mediante la prueba oral o escrita.
Prueba final 70.00% 70.00% Escrita y/u oral. Ponderacién de preguntas segun el temario.
Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segtn lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacién de la



asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria
(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:
Ya indicados en descripcién.
Evaluacion no continua:
Podran aportarse las actividades del trabajo hasta la fecha de finalizacién de clases y se valorara proporcionalmente hasta el 30% siempre que se
obtenga una puntuacién de 4 en la convocatoria ordinaria.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:

Podran aportarse las actividades del trabajo hasta la fecha de finalizacién de clases y se valorara proporcionalmente hasta el 30% siempre que se obtenga una
puntuacién de 4 en la convocatoria extraordinaria.

Particularidades de la convocatoria especial de finalizacion:

Podran aportarse las actividades del trabajo hasta 15 dias antes de la fecha de la convocatoria y se valorara proporcionalmente hasta el 30% siempre que se
obtenga una puntuacion de 4 en la convocatoria de finalizacién.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas
Horas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 40
Préacticas de laboratorio [PRESENCIAL][Combinacién de métodos] 10
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Autoaprendizaje] 90
Prueba final [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 25
Actividad global
Actividades formativas Suma horas
Préacticas de laboratorio [PRESENCIAL][Combinacién de métodos] 10
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Autoaprendizaje] 90
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 40
Prueba final [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 25

Total horas: 142.5
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