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1. DATOS GENERALES

Asignatura: POLITICA VITIVINICOLA
Tipologia: OBLIGATORIA
Grado: 2344 - MASTER UNIVERSITARIO EN VITICULTURA, ENOLOGIA Y COMERCIALIZACION DEL VINO

Codigo: 310836
Créditos ECTS: 6
Curso académico: 2023-24

Centro: Grupo(s): 40
Curso: 1 Duracién: Primer cuatrimestre
Lengua principal de
¢ i?npan,i)cidn: Segunda lengua:
Uso docente de otras English Friendly: N
lenguas:
Pagina web: Bilingiie: N

Profesor: JUAN SEBASTIAN CASTILLO VALERO - Grupo(s): 40

Edificio/Despacho |Departamento ITeIélono |Correo electrénico |Horario de tutoria

ETSIAMB/IDR IPHOD. VEGETAL Y TGIA. AGRARIA |261 9 |sebaslian.casti||o@uc|m.es |So|icitar cita previa por correo electrénico
Profesor: DAVID MARTINEZ GRANADOS - Grupo(s): 40

Edificio/Despacho IDepartamenlo |Telé10no |Correo electronico |Horario de tutoria

\ |PROD. VEGETAL Y TGIA. AGRARIA [

|David.MGranados@ucIm4es |

2. REQUISITOS PREVIOS

No se han establecido

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

No se han establecido

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Codigo Descripcion

CBo06 Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CBO7 Oue.lo.s gstgdiantes sep_an aplicar los cqnocimientos gdquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o
multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBO8 Que IQs estudiantes sean capacg§ de imegrgr conoci‘miemps y enfrentarse alla gomplejidad de form};larjuici.ols g partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya
reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB10 Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de ser en gran medida autodirigido o auténomo.
Adquirir conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politica vitivinicola para poder disefiar e implementar los planes y estrategias vinculados

E11 a la articulacion de la actuacion publica en el sector e inferir mediante la investigacion y el analisis complejo, los efectos que se derivan, para productores, empresas y mercados, de
las nuevas reglamentaciones y los cambios en la politica vitivinicola.

TO5 Capacidad de interpretar articulos cientificos y de buscar recursos para tener acceso a los resultados de la investigacion realizada a nivel nacional e internacional

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcion

En esta materia de comercializacién se estudian la investigacién de mercados vitivinicolas, la segmentacion de consumidores, las variables tacticas (precio y comunicacion) y las variables estratégicas de marketing
(producto y distribucién), asi como el disefio de estrategias de marketing especificas para el sector vitivinicola. Desde el punto de vista comercial, la importancia radica en que es la Unica actividad de la empresa que
genera ingresos y para ello, la empresa debe de competir en mercados cada vez mas maduros y exigentes. En la materia de Politica Vitivinicola, se estudia y profundiza en la actuacién publica vinculada al sector, y en
analizar los efectos y consecuencias de la reglamentacion, en los niveles comunitario, nacional y regional. Se estudiaran con detalle los nuevos objetivos e instrumentos derivados del nuevo escenario de la
globalizacién, vinculados a la Organizacion Comun de Mercados del vino de 2008, los Programas de Apoyo Nacional, periodos 2009-2013 y 2014-2018, asi como los cambios derivados de la puesta en marcha de la
nueva PAC para el horizonte 2015-2020. Se acometera, asimismo, la problematica derivada para el comercio internacional del vino en funcién de las negociaciones comerciales, asi como de las estrategias politicas y
comerciales de la Unién Europea y los paises emergentes, tanto como de las disposiciones de los principales paises importadores, todo en el marco de la Organizacién Mundial del Comercio.

6. TEMARIO

Tema 1: Introduccion a la Regulacion Publica y el Sector Vitivinicola

Tema 2: La PAC: origenes y evolucion

Tema 3: La PAC Actual: OCM 2008 y PASVE/Intervencion Sectorial

Tema 4: Regulacion Nacional en el sector del vino: Ley 24/2003

Tema 5: Normativa regional

Tema 6: La regulacion mundial: OMC y acuerdos comerciales. Comercio Internacional del Vino
Tema 7: Las politicas vitivinicolas de terceros paises

Tema 8: Desarrollo Rural y Cambio Climatico en el sector vitivinicola

A DAD O BLOQ D A DAD ODOLO A
’ Competencias relacionadas (para .

Actividad formativa Metodologia titulos anteriores a RD 822/2021) ECTS Horas |Ev (Ob (Descripcion

Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL] [Método expositivo/Leccién magistral E11 1.33| 3325 S| N

Talleres o seminarios [PRESENCIAL] Resolucion de ejercicios y problemas To5 045| 11.25) g| NS¢ escogeran temas de actualidad para ser
tratados en seminarios y talleres

Tutorias de grupo [PRESENCIAL] Tutorias grupales CB07 0.22 55 S| N

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA] |Trabajo auténomo CB10 1.8 45 S| N

Presentacion individual de trabajos El trabajo se expondra en clase con una duracion
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL] X X jos, CBo07 0.3 75| S| Nlentre 30-60 minutos y se seguira de un debate,
comentarios e informes N

preguntas, comentarios.

Pruebas de progreso [PRESENCIAL] Pruebas de evaluacion CBO06 0.1 25 S| N
Los trabajos a presentar versaran sobre las
regulaciones vitivinicolas en los distintos paises del
mundo, en el &mbito de su mercado interno y del
comercio internacional (tanto exportadores como
importadores). Deben seguir un esquema base,
con los puntos fundamentales, que se sefalara por
el profesor: regulaciones propias, OTC, sistemas de

Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA] |Trabajo auténomo CB10 1.8 45 S| Nigestion y distribucion, etc. a lo que se podra afiadir
aspectos que cada alumno considere de interés. El
trabajo se expondra en clase con una duracién
entre 30-60 minutos y se seguird de un debate,
preguntas, comentarios. Es requisito imprescindible
ser un trabajo original y con citas exhaustivas de
las fuentes empleadas.

Total: 6 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo autonomo: 3.6 Horas totales de trabajo 90

Ev: Actividad formativa evaluable



Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Serd imprescindible su superacién tanto en evaluacion continua como no continua)

8. CR RIOS D A ACIO ORACIO
Sistema de evaluacion Evaluacion continua Evalua_c |on*no Descripcion
continua
Presentacion oral de temas 10.00% 0.00% Exposu_:lon de temas a;lgpados con yaloramon de su capacidad de trasladar a sus
compafieros el aprendizaje conseguido
Valoracion de la participacion con aprovechamiento en clase 10.00% 0.00% Seguimiento de la participacion en clase a través de cuestiones y debates sugeridos
Prueba final 0.00% 100.00% Prueba final para validar que se hayan asimilado los conocimientos impartidos
Pruebas de progreso 40.00% 0.00% Pruebas para corroborar la adquisicion continua de los conocimientos desarrollados.
Elaboracién de trabajos te6ricos 40.00% 0.00% Prgparacwn de trabajos asignados respecto a la politica vitivinicola y comercial de los
paises productores, exportadores e importadores.
Total: 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacioén segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la UCLM, que establece que debe facilitarse a los
estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacién de la asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por

asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria (evaludndose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:

Se evaluaran, mediante la realizacién de pruebas escritas, la asimilacién de conceptos, conocimientos y procedimientos

En la elaboracién de trabajos y en la presentacion de los mismos, se tendra en cuenta la capacidad de aplicacién de técnicas, procedimientos, protocolos y resolucién de problemas. De igual forma se valorara la

capacidad para el desarrollo metodoldgico de la investigacion aplicada.
Valoracién de la participacion continua y con aprovechamiento en clase.
Evaluacion no continua:

Consistira en un examen de los contenidos teérico-practicos de todo el temario de la asignatura. El examen se desarrollara en la fecha y hora establecidos para las convocatorias oficiales.

Particularidades de la convocatoria extraordinaria:

Iguales criterios a los de la convocatoria ordinaria

Particularidades de la convocatoria especial de finalizacion:

Se seguiran los mismos criterios descritos para la evaluacién "no continua” de la convocatoria ordinaria.

9 AD RABAJO A DARIO O PORTA R O PORA
No asignables a temas
Horas Suma horas
Tema 1 (de 8): Introduccion a la Regulacion Publica y el Sector Vitivinicola
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 4
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 15
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 1
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 6
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 6
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 6
Periodo temporal: primer semestre
Tema 2 (de 8): La PAC: origenes y evolucion
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 425
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 15
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 6
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 5
Periodo temporal: primer semestre
Tema 3 (de 8): La PAC Actual: OCM 2008 y PASVE/Intervencion Sectorial
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 4
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 15
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 6
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 25
Tema 4 (de 8): R ion Nacional en el sector del vino: Ley 24/2003
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 4
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 1.75
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 5
Presentacién de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] .25
Tema 5 (de 8): Normativa regional
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 4
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 15
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 5
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 25
Tema 6 (de 8): La i0 ial: OMC y acuerdos comerciales. Comercio Internacional del Vino
Actividades formativas Horas
Ensefanza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 4
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 1.5
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 5
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] .25
Tema 7 (de 8): Las politicas vitivinicolas de terceros paises
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 45
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 1.75
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 3
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 6
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 1
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 25
Tema 8 (de 8): Desarrollo Rural y Cambio Climatico en el sector vitivinicola
Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 45
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 1.25
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 6




Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 6
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 5
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 25
Actividad global
Actividades formativas Suma horas
Presentacion de trabajos o temas [PRESENCIAL][Presentacion individual de trabajos, comentarios e informes] 125
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 2.6
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 45
Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 49
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 33.25
Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 12.25
Total horas:110.5

10. BIBLIOGRAFIA, RECURSOS

Autor/es Titulo/Enlace Web i Poblacion ISBN Aio Descripcion

FEGA Intervencién Sectorial del Vino 2024-27 2023
https://www fega.gob.es/es/regulacion-mercados/sector-vitivinicola

MAPA  Plan Estratégico de la PAC Espafia 2023-27 2022
https://www.mapa.gob.es/es/pac/post-2020/el-pepac-de-espana-resumen-de-la-propuesta-dic-2021_tcm30-583992.pdf

Castillo

JS.y

Compés, La economia del vino en Espafay en el Mundo Cajamar 2014

R.

(coord.)

https://www publicacionescajamar.es/series-tematicas/economia/la-economia-del-vino-en-espana-y-en-el-mundo
BOE Ley 24/2003 de la Vifa y el Vino 2003
https://www.boe.es/buscar/pdf/2003/BOE-A-2003-13864-consolidado.pdf
Juan
Sebastian
Castillo
(coord.)

El Mercado del Vino Reflexiones y propuestas de futuro Ediciones UCLM 2003

https:/books.google.es/books?id=MjXW4oFymtlC&pg=PA11&Ipg=PA11&dg=sebastian-+castillo+ocm+vino&source=bl&ots=-
eULtmkJD9&sig=ACfU3U1F4wkYCganjDm_yAfGn5B7{6z9gw&hli=es&sa=X&ved=2ahUKEwikurr6iMjgAhWB2uAKHZHe D3UQBAEWA30ECA0QAQ#v=0nepage&q=sebastian%20castillo%200cm%20vino&f=false

MAPA  Potencial de produccién viticola 2018
https://iwww.mapa.gob.es/es/agricultura/temas/regulacion-de-los-mercados/realdecreto13382018queregulaelpotencialdeproduccionviticola_tcm30-499448 pdf

Comisién Reglamento UE 1150/2016 Programas Nacionales Vino 2016

Europea
https://www.aragon.es/documents/20127/674325/RGTO_1150_2016.pdf/543042¢ef-8af4-6539-da9f-21f7201aa57e

MAPA Plan APoyo al Sector Vitivinicola Espafiol PASVE 2019-23 2020
https://www.mapa.gob.es/es/agriculturatemas/regulacion-de-los-mercados/organizaciones-comunes-de-mercado-y-regimenes-de-ayuda/ocm-vitivinicola/programa-apoyo.aspx




