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1. DATOS GENERALES

Asignatura: BIOLOGIA Codigo: 58302
Tipologia: BASICA Créditos ECTS: 9
Grado: 383 - GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Curso académico: 2022-23
Centro: 1 - FTAD. CC. Y TECNOLOGIAS QUIMICAS CR. Grupo(s): 22 24
Curso: 1 Duracion: AN
Lenguaip;:::rltpia;ls:? Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 v:S

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: DAVID AGUSTIN LEON NAVARRO - Grupo(s): 22
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria

Facultad de Ciencias 'y Primer cuatrimestre: lunes de 16 a 19h; miércoles de 13 a

QUIMICA INORG., ORG.,

Tgcnollogias Quimicas. Lab Y BIOQ. 926052114 |davidagustin.leon@uclm.es 14h; yiernes Qe 11 a 12h; viernes d.e 13 a 14h; Segundo
Bioquimica. Ciudad Real cuatrimestre: jueves de 12 a 14h; viernes de 9 a 13h.
Profesor: MARGARITA VILLAR RAYO - Grupo(s): 22

Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electrénico Horario de tutoria

Facultad de Ciencias 'y
Tecnologias Quimicas/ 32
planta

QUIMICA INORG., ORG., Y
BlOQ.

L,My X de 10 a 12h. Se acordaré previa consulta

926052530 |MargaritaM.Villar@uclm.es .
por correo electrénico.

2. REQUISITOS PREVIOS

No existen requisitos previos para cursar la asignatura. Sin embargo, se recomienda tener conocimientos y habilidades basicos en el &mbito de las ciencias,
especialmente en las areas de conocimiento de la Biologia y de la Quimica. Estos conocimientos y habilidades pueden ser adquiridos en la formaciéon reglada
previa al acceso a la Universidad.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

La materia Biologia pertenece al médulo de contenidos basicos del Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y se encuentra en el primer curso de la
titulacion.

Proporciona conocimientos complementarios para materias como la Bioquimica y la Fisiologia, las cuales a su vez contribuyen al conocimiento en multiples
materias relacionadas con la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Por otra parte, la Biologia se complementa con la asignatura de Microbiologia, que se
imparte simultaneamente.

Los profesionales de la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos necesitan conocer tanto las caracteristicas bioldgicas de los alimentos y los seres vivos que los
producen, como los requerimientos alimentarios y caracteristicas biolégicas del ser humano. Por eso la Biologia, junto con otras materias, es uno de los
fundamentos en la formacion de los profesionales de este campo.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR
Competencias propias de la asignatura

Cédigo Descripcion
Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
CBoO1 educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
Adquirir los conocimientos basicos de biologia, bioquimica, fisiologia y microbiologia que permitan estudiar la naturaleza de los

E02 alimentos, las causas de su deterioro y los fundamentos de su elaboracién, asi como su papel en la nutricién y dietética humana.

Co1 Desarrollar la capacidad de reunir e interpretar datos para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole
social, cientifica o ética.

G02 Poseer una correcta comunicacién oral y escrita. Transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto
especializado como no especializado.

cos Conocer los principios y las teorias de las Ciencia basicas asi como las metodologias y aplicaciones caracteristicas de la quimica,
fisica, biologia y matematicas que precisan para adquirir los conocimientos propios del Grado.

G09 Desarrollar la motivacién por la calidad, la capacidad de adaptacién a nuevas situaciones y la creatividad.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcion

Saber identificar las etapas del ciclo celular eucarionte, los puntos de control y las consecuencias de escapar a dichos controles.
Conocer los fundamentos del metabolismo celular

Ser capaz de establecer una jerarquia de la organizacién biolégica.

Ser capaz de realizar en el laboratorio un trabajo basico con sistemas biolégicos sencillos, e interpretar resultados experimentales.
Ser capaz de reunir datos bibliograficos, exponerlos oralmente y debatir sobre ellos



Saber describir la estructura y funciones de los organulos celulares y del citoesqueleto.

Ser capaz de comparar las caracteristicas generales de las células procariontes y eucariontes, tanto vegetales como animales.

Conocer las relaciones basicas que establecen los seres vivos entre siy con el ambiente fisico.

Conocer las teorias que proponen un origen comun de los seres vivos y comprender la diversidad biolégica como resultado de la evolucion de las poblaciones
de organismos.

Conocer los aspectos basicos de organismos pluricelulares con interés para la ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

6. TEMARIO

Tema 1: Introduccion a la Biologia. Caracteristicas de los seres vivos. Niveles de organizacion bioldgica. Vision general de la evolucion. Teoria de la
evolucion por medio de la seleccion natural. Evidencias del proceso evolutivo. Teoria sintética de la evolucion. El arbol evolutivo de la vida. Clasificacion
taxonémica de los seres vivos.

Tema 2: La célula: unidad funcional de la vida. Componentes quimicos de la célula. Tipos de células: procariotas y eucariotas. Estructura general de una
célula procariota. Bacterias de interés en la industria alimentaria.

Tema 3: La membrana plasmatica. Membranas celulares: funcién y propiedades. Componentes de la membrana plasmatica. Transporte a través de la
membrana.

Tema 4: Matriz extracelular. Componentes y funciones. Pared celular: funciones, componentes y tipos.

Tema 5: Citoesqueleto. Estructura y funciones de microtubulos, microfilamentos y filamentos intermedios. Contraccién muscular.

Tema 6: Sistema de endomembranas. Estructura y funcion del reticulo endoplasmatico, complejo de Golgi, lisosomas y vacuolas.

Tema 7: Introduccion al metabolismo celular. Mitocondria y cloroplasto. Estructura y funcion: respiracion celular y fotosintesis.

Tema 8: Nucleo celular. Envoltura nuclear: transporte de proteinas y RNA. Organizacion de la cromatina. Nucleolo.

Tema 9: Reproduccion celular. Fases del ciclo celular. Control del ciclo celular. Punto de control del inicio: CdK-G1/S. Replicacion del DNA: Cdk-S. Punto
de control de G2/M: Cdk-M. Transicion de la metafase a la anafase.

Tema 10: Reproduccion sexual. Meiosis. Leyes de Mendel

Tema 11: Reino Fungi. Caracteristicas. Clasificacion. Hongos de interés en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Tema 12: Algas. Caracteristicas. Clasificacion. Algas como alimentos. Productos de interés para la industria alimentaria.

Tema 13: Reino Vegetal. Caracteristicas. Clasificacion. Ciclo biolégico de gimnospermas y angiospermas.

Tema 14: Estructura de las plantas. Estructura histologica de una planta vascular. Introduccion a los 6rganos de una planta vascular. Introduccion al
crecimiento y desarrollo de los vegetales.

Tema 15: Estructuras relacionadas con la reproduccion sexual en las angiospermas: flores, semillas y frutos.

Tema 16: Absorcion y movimiento de agua en la planta. Concepto de potencial hidrico. Transporte por el xilema: mecanismo de transpiracion-cohesion-
tension. Transporte por el floema. Solutos transportados. Mecanismo de translocacion: hipétesis presion-flujo.

Tema 17: Hormonas vegetales. Definicion. Tipos principales: auxinas, citoquininas, etileno, acido abscisico y giberelinas. Efectos en la planta.

Tema 18: Reino Animal. Caracteristicas generales. Filo Moluscos: gasterépodos, bivalvos y cefalopodos. Forma y funcion. Grupos de interés en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos

Tema 19: Reino Animal. Filo Artropodos. Subfilo crustaceos. Forma y funcion. Grupos de interés en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Tema 20: Reino Animal. Filo Cordados: peces, aves y mamiferos. Forma y funcion. Grupos de interés en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Tema 21: Ecologia. Propiedades de las poblaciones. Estrategias de vida. La poblacion y el entono. Interacciones entre las poblaciones.

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos [ECTS |Horas|Ev|Ob|Descripcion
anteriores a RD 822/2021)

Tienen una duracién de 50 minutos.
Se presenta la informaciéon mas
relevante del temario. Para favorecer
CBO01 E02 G08 1.7| 425 S| N|la participacion del alumnado
pueden emplearse también los
moéviles como sistemas de respuesta
de audiencia.

Ensefianza presencial (Teoria) Método expositivo/Leccion
[PRESENCIAL] magistral

Se proponen diferentes tipos de
actividades entre las que se
encuentran lecturas de trabajos,
actividades basadas en el
aprendizaje justo a tiempo, busqueda
de informacion, visualizacion de
micrografias de microscopia
electrénica y presentacion de
pequenos informes o comentarios.
Estas actividades emplean una
combinacién de métodos entre los
que se encuentran autoaprendizaje,
lectura de articulos cientificos o
presentacion individual de
comentarios.
El alumno realizara tres pruebas de
progreso. La primera prueba de
progreso incluira los contenidos
estudiados en los temas 1-7 y tendra
lugar durante el primer cuatrimestre.
La segunda prueba de progreso
tendra lugar en el segundo
cuatrimestre e incluird los temas 1-
;;r;?saEsngler?greso Pruebas de evaluacién CBO01 E02 G08 0.12 3/ S 14. La tltima prueba de progreso
tendra lugar en el segundo
cuatrimestre y abarcara los temas 1-

Talleres o seminarios
[PRESENCIAL]

p=4

Combinacién de métodos CB01 E02 09| 225 S

=z




21. Las pruebas consistirdn en un
cuestionario con preguntas tipo test.
Las fechas de realizacién de las
pruebas estan disponibles en
Campus Virtual.

Pruebas de progreso
[PRESENCIAL]

Pruebas de evaluacion

CBO01 E02 GO1 G08

0.04

Tras finalizar las sesiones de
practicas se realizara un examen
escrito sobre las practicas realizadas
en el laboratorio. El examen tendra
lugar en el aula y hora habitual de la
ensefianza presencial teérica. La
fecha se publicara con suficiente
antelacion en Campus Virtual

Prueba final [PRESENCIAL]

Pruebas de evaluacién

CB01 E02 G08

0.04

Prueba que coincide en el tiempo
con la convocatoria ordinaria. Para
los alumnos que han cursado la
asignatura siguiendo el modelo de
evaluacién continua, esta prueba
tiene una duracién estimada de 1
hora. Es una prueba integradora que
incluye preguntas cortas sobre todos
los contenidos teéricos de la
asignatura. Para los alumnos que
hayan decidido cursar la asignatura
siguiendo la modalidad no continua
esta actividad les permite examinarse
de los contenidos practicos y teéricos
mostrados durante la asignatura asi
como de los seminarios. La duracién
de la prueba final para los
estudiantes con modalidad no
continua es de 4,5 horas e incluye
cuestionarios tipo test, cuestionarios
con preguntas cortas y cuestionarios
con problemas.

Préacticas de laboratorio
[PRESENCIAL]

Practicas

CB01 E02 G08 G09

0.6

(9]

El alumno realizara trabajos sencillos
en el laboratorio relacionados, entre
otros aspectos, con la observacion de
preparaciones microscopicas, el
estudio de la permeabilidad de la
membrana, la fotosintesis o el
andlisis del efecto de las hormonas
vegetales sobre los proceso de
germinacion. Las practicas de
laboratorio son obligatorias y no
recuperables. Si no se realizan las
practicas no se puede aprobar el
Ccurso.

Tutorias de grupo [PRESENCIAL]

Tutorias grupales

E02

0.2

A lo largo del curso se realizaran 5
tutorias de grupo que tendran lugar
unos dias antes de la realizacion de
las cuatro pruebas de progreso
planificadas. La fecha sera
anunciada con antelacién a través de
Campus Virtual. El objetivo de esta
actividad es aclarar dudas. Si las
dudas fueran aclaradas en menos de
1 hora el resto de la clase se utilizara
en ensefianza presencial tedrica.

Elaboraciéon de informes o trabajos
[AUTONOMA]

Trabajo autbnomo

E02 G01 G02

1.8

45

Preparacion de las actividades
programadas en los seminarios.

Estudio o preparacion de pruebas
[AUTONOMA]

Trabajo autbnomo

90

Preparacion de las pruebas de
progreso (practica y tedricas).

Total: 9

225

Créditos totales de trabajo presencial: 3.6

Horas totales de trabajo presencial: 90

Créditos totales de trabajo auténomo: 5.4

Horas totales de trabajo auténomo: 135

Ev: Actividad formativa evaluable

Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Serd imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

y en los seminarios. Consta de varios cuestionarios con
preguntas cortas, tipo testy problemas.

. " Evaluacion |Evaluacion no N
Sistema de evaluacion X ., |Descripcion
continua continua
Prueba en la que el estudiante puede examinarse de los
) contenidos mostrados durante las sesiones tedricas, practicos
Prueba final 0.00% 100.00% p

Prueba tipo test sobre los contenidos teéricos




Pruebas de progreso 6.00% 0.00% correspondientes a los temas 1-7.

Pruebas de progreso 12.00% 0.00% Prueba tlpo'test sobre los contenidos teéricos
correspondientes a los temas 1-14.

Pruebas de progreso 21.00% 0.00% Prueba tlpo.test sobre los contenidos teéricos
correspondientes a los temas 1-21

Pruebas de progreso 20.00% 0.00% Prueba correspondiente a las sesiones practicas.

L | ional ivi li

Resolucién de problemas o casos 20.00% 0.00% Corresponde eslta vg oracion a las actividades realizadas
durante los seminarios.

Prueba final 21.00% 0.00% Prueba final |nltegra<?o.ra conS|ste.nte en preguntas cortas sobre
todo el contenido teérico de la asignatura

Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacion de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria
(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:

Para poder superar la asignatura es necesario:

a) Haber realizado las practicas de laboratorio.

b) La suma de las calificaciones correspondientes a las distintas actividades realizadas (seminarios, pruebas de progreso teéricas, prueba de progreso de

practicas y prueba final) ponderadas conforme a lo mostrado en el sistema de evaluacién debe ser igual o superior a 5.

Evaluacion no continua:

Para poder superar la asignatura es necesario:

a) Haber realizado las practicas de laboratorio.

b) Obtener una calificacion final igual o superior a 5 después de sumar la contribucién de la prueba final (95%) y el trabajo teérico (5%).

Los alumnos interesados en realizar el trabajo teérico deberan ponerse en contacto con el profesor (con una antelacién minima de 3 semanas) para

seleccionar el titulo del trabajo y establecer un calendario de entrega y exposicion.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:
Prueba que abarca TODOS los contenidos teoricos estudiados durante el curso. Tiene un valor de un 60 %.
Las calificaciones obtenidas en los seminarios (20%) y examen de practicas (20%) durante el curso se mantienen en esta convocatoria siempre que hubieran
sido superadas durante el curso.
En esta convocatoria los alumnos pueden volver a examinarse de los seminarios (20%) y del examen de préacticas (20%) si no se superaron estas actividades
anteriormente. En este caso la prueba tiene un valor de un 80% (si en el examen entran ademas los contenidos tratados en los seminarios) o un 100% (si en el
examen también entran los contenidos tratados en los seminarios y el examen de practicas).
Para superar la asignatura los alumnos deberan cumplir todos los requisitos que se sefialan a continuacion:
a) haber realizado las practicas.
b) La suma de las calificaciones consideradas para el calculo de la nota final (seminarios, examen de practicas y convocatoria extraordinaria) ponderadas
seguin se muestra al inicio de este bloque debe ser igual o superior a 5.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas
Horas Suma horas
Comentarios generales sobre la planificacion: Planificacién aproximada para el curso que puede sufrir modificaciones a lo largo del mismo.

10. BIBLIOGRAFIA, RECURSOS

Autor/es Titulo/Enlace Web Editorial Poblacién ISBN Ao Descripcion
Libro dedicado
fundamentalmente a
estudiantes de Biologia,
con un orden muy preciso
y completo.
Recomendado para los
temas 1-10 de la
asignatura. El alumno
puede utilizarlo como
libro de texto y para
cualquier consulta de
biologia celular.
Libro muy recomendable
para la asignatura. Posee
un texto claro y sencillo y
2011  unasilustraciones que
ayudan a entender los
principales procesos

Alberts, Johnson, Lewis, Raff, Biologia molecular de la célula. 52

Roberts, Walter Edition. Omega 2008

Bruce Alberts, Dennis Bray, Karel

Hopkin, Alexander Johnson, Introduccién a la Biologia Celular. Medica

Julian Lewis, Martin Raff, Keith ~ Tercera edicién. panamericana
Roberts, Peter Walter

celulares.
Libro de consulta de
Campbell, Neil A. (1946-) Biologia / Neil A. Campbell, Jane Editorial Medlca 978-84-7903-998-1 2007 Biologia general
B. Reece ; colaboradores y Panamericana recomendable para los
temas 11-21.
Texto sencillo y adecuado
Curtis I-li.,lBarnes N.S., Schnek A., Biologia. 7° ed Editorial Medlca 2008 para gna pﬁlmera
Massarini Panamericana aproximacion a la
Biologia.
Gerald K. Biologia Celular y Molecular. McGraw Hill- 2009




Raven, P., Johnson, G., Losos, J.,

Mason, K., and Singer, S.

Sadava, D., Heller, C., Orians,

G.H., Purves, WK., Hillis, D.

Solomon E.P., Berg L.R., Martin

D.W

Conceptos y experimentos

Biology 8th Edition.

Life. The Science of Biology. 8th

edition

Biologia 82 ed

Interamericana.

MacGraw-Hill
Ed.

Sinauer
Associates and
W. H. Freeman

McGrawHill

2008

2008

2008

Libro de consulta de
Biologia general
recomendable para los
temas 11-21. Hay
ediciones anteriores
traducidas al espanol. Es
un libro amplio, que
describe una panoramica
completa de la biologia.
Al final de cada capitulo
se presentan resimenes
y muy buenas referencias
bibliograficas.

Texto sencillo y adecuado
para una primera
aproximacion a la
Biologia. Incluye objetivos
de aprendizaje y
cuestiones de repaso en
los distintos epigrafes.




