UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: QUIMICA | Codigo: 58500
Tipologia: BASICA Créditos ECTS: 6
Grado: 400 - GRADO EN ENOLOGIA Curso académico: 2022-23
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 1 Duracién: Primer cuatrimestre
Le"guai'::':r'g;;:f Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: JOSE MARIA ALIA ROBLEDO - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
San Isidro Labrador/307  [QUIMICA FiSICA 3759 josemaria.alia@uclm.es Previa solicitud via correo electrénico.
Profesor: JOSE RAMON CARRILLO MUNOZ - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono |Correo electrénico Horario de tutoria
San Isidro Labrador/308 SllJOIg.ICA INORG., ORG., Y 3782 joseramon.carrillo@uclm.es Previa solicitud via correo electronico.

2. REQUISITOS PREVIOS

Para cursar esta asignatura con garantia de éxito es necesario tener conocimientos basicos y competencias de Quimica y Fisica adquiridos en el Bachillerato.

Los alumnos que llegan a esta titulaciéon no han tenido que cursar obligatoriamente la asignatura de Quimica en el Bachillerato, por lo que si no se tienen estos
conocimientos y competencias, la superacion de esta asignatura requerira un esfuerzo adicional.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

La asignatura de Quimica esta contemplada en el plan de estudios en primer curso de los estudios que conducen al Grado en Ingenieria Agricola y
Agroalimentaria. Es una asignatura que forma parte de las denominadas basicas

La asignatura de Quimica debe sentar las bases sobre las que se apoyaran asignaturas de cursos posteriores, e incluso se relaciona con asignaturas que se
imparten en el mismo curso. Esta relacionada con Quimica Agricola, Biologia, Edafologia y Climatologia, Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente,
Operaciones Basicas, Bioquimica de Productos Agroalimentarios, Industrias Derivadas de Productos Vegetales, Industrias Derivadas de Productos Animales,
Control de Calidad de Productos Agrarios, Quimica Ambiental, etc.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Cédigo Descripcion
Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
CBoO1 educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las competencias que

CcBO2 suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su area de estudio

CBO5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores con un
alto grado de autonomia

CEO1 Aplicar conocimientos basicos de matematicas, fisica, quimica y biologia a la enologia.
Capacidad para realizar o supervisar el control analitico, microbiolégico y sensorial rutinario o especifico en vifiedo y bodega y

CEO08 aplicarlo para el control de materias primas, productos enolégicos, productos intermedios y productos finales a lo largo de todo el
proceso de produccion.

CGO1 Desarrollar la motivacién por la calidad, la capacidad de adaptacién a nuevas situaciones y la creatividad.

CGo4 Trabajar de forma auténoma con responsabilidad e iniciativa, asi como en equipo de forma colaborativa y responsabilidad compartida.

CT02 Conocery aplicar las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacién (TIC).

CT03 Utilizar una correcta comunicacién oral y escrita.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

No se han establecido.

Resultados adicionales

Conocery comprender los fundamentos cientificos basicos de la Quimica que sean de aplicacion a otras asignaturas del Grado y en el ejercicio de la profesion
Utilizar el Método Cientifico para analizar y resolver los problemas agrarios relacionados con la Quimica.

6. TEMARIO
Tema 1: Descripcion de la materias y tiipos de reacciones quimicas



Tema 2: Aspectos cuantitativos de las reacciones quimicas

Tema 3: Reacciones quimicas, equilibrio e intercambio de energia
Tema 4: Reacciones quimicas en disolucion acuosa: Acido-Base, solubilidad y precipitacion y coordinacién

Tema 5: Quimica organica

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos |[ECTS |Horas|Ev|Ob/Descripcion
anteriores a RD 822/2021)
Ensefianza presencial (Teoria)  |Método expositivo/l.eccion CB05 CE01 CGO1 112| 28| S| N|Leccién magistral. Discusion dirigida
[PRESENCIAL] magistral
Trabajo tutorado de la resolucién de
Resolucion de problemas o casos |Resolucién de ejercicios ejercicios y problemas previamente
[PF{ESENCIAL]p problemas : ’ CB02 CEO1 CG04 CT02 0.48 12| S fa{cilitadosyaplos estudiarr)'ntes para que
los trabajen antes de estas sesiones
En;ggg\\lzgliﬁsenmal (Practicas) Préacticas CBO2 CE01 CE08 CG04 06 15l s r;zilrl;;crlic: de practicas guiadas en
Tutoria en grupo para resolver las
Tutorias de grupo [PRESENCIAL] |Tutorias grupales CEO1 CTO3 0.08 2| S| N|dudas referentes a los diferentes
temas de la asignatua
Elaboraciéon de un cuaderno de
Elaboracién de memorias de R . racticas donde se incluya un
Practicas [AUTONOMA] Trabajo dirigido o tutorizado CBO1 CEO1 CTO3 0.64 16| S ipnforme de cada una de Iyas practicas
realizadas en el laboratorio
Trabajo independiente y auténomo
Estudio o preparacién de pruebas . . del estudiahte para afianzaf' !as
[AUTONOMA] Trabajo autbnomo CB01 CEO1 CT02 CT03 2.96 74| N| -|competencias que hzjl a.ldqumdo en
clase y abordar con éxito las pruebas
de evaluacion
r:;;k;agnglirL?greso Pruebas de evaluacion CB01 CEO1 CTO03 0.12 3 S g;:::glazs g:—.\:l:gﬂalcfti):;e teoriay
Total: 6| 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo autonomo: 3.6 Horas totales de trabajo auténomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable

Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Serd imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

. " Evaluacion |Evaluacion no P
Sistema de evaluacion X .. |Descripcion
continua continua
Valoracién de la participacion con aprovechamiento en clase [10.00% 0.00% Valoracion de la participacion en clases y tutorias.
Entrega de problemas numéricos, cuestiones o casos practicos
Resolucion de problemas o casos 15.00% 0.00% asignados por el profesor. Se evalla teniendo en cuenta la
resolucion adecuada de los mismos
Realizacion de las practicas de laboratorio. Se evalta la
Realizacién de practicas en laboratorio 5.00% 0.00% actitud general en el laboratorio y la realizaciéon adecuada de
la parte experimental
Elaboracion del cuaderno de laboratorio que incluya un
inoforma de cada una de las practicas realizadas. Se evalta
Elaboraciéon de memorias de practicas 10.00% 0.00% teniendo en cuenta las operaciones numéricas realizadas,
resultados obtenidos, respuesta a las cuenstiones de cada
practica y la claridad y presentacion de los resultados.
Pruebas de progreso 30.00% 0.00% Prgebas correspondientes a cada uno de los temas de la
asignatura
Prueba de evaluacién consistente en resolver cuestiones
Prueba final 30.00% 100.00% tedrico-practicas y ejercicios relativos a todos los temas de la
asignatura
Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacién segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacién de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria

(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:

Para superar la asignatura es necesario obtener mas de 5 puntos sobre 10 en la suma de todas las actividades de evaluacién realizadas a lo largo del

curso
Evaluacion no continua:

En la modalidad de evaluacién no continua, se realizard un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con
contenidos teérico-practicos de la asignatura completa y que incluira todos los items valorados en la evaluacién continua, con excepcién de la

participacién con aprovechamiento en clase.

En la correccion del examen se valorara: grado de informacion aportado en las respuestas, nivel de comprensién manifestado, asi como rigor en la

exposicién, orden y claridad.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:



Se realizard un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con contenidos teérico-practicos de la asignatura
completa y que incluird todos los items valorados en la evaluacién continua, con excepcién de la participaciéon con aprovechamiento en clase.

En la correccion del examen se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel de comprensiéon manifestado, asi como rigor en la exposicion,
orden y claridad.

Particularidades de la convocatoria especial de finalizacion:

Se realizara un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con contenidos teérico-practicos de la asignatura
completa y que incluira todos los items valorados en la evaluacién continua, con excepcién de la participaciéon con aprovechamiento en clase.

En la correccién del examen se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel de comprensién manifestado, asi como rigor en la exposicion,
orden y claridad.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas

Horas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 28
Resolucién de problemas o casos [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 12
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 15

Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 2
Elaboracién de memorias de Practicas [AUTONOMA][Trabajo dirigido o tutorizado] 16

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 74

Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3

Comentarios generales sobre la planificacion: Este nddulo tutorado se realizara a lo largo de todo el cuatrimerstre, con el seguimiento del profesor de la
asignatura

Actividad global

Actividades formativas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 28
Resolucion de problemas o casos [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 12
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 15

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 74

Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3

Tutorias de grupo [PRESENCIAL][Tutorias grupales] 2
Elaboracién de memorias de Practicas [AUTONOMAI][Trabajo dirigido o tutorizado] 16

Total horas: 150
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Autor/es Titulo/Enlace Web Editorial Poblacion ISBN Ao Descripcion
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