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1. DATOS GENERALES

Asignatura: ECOLOGIA E IMPACTO AMBIENTAL Codigo: 58509
Tipologia: OBLIGATORIA Créditos ECTS: 6
Grado: 400 - GRADO EN ENOLOGIA Curso académico: 2022-23
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 1 Duracién: C2
Lenguaipra;r:rltpia;lét:: Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: CARIDAD PEREZ DE LOS REYES - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
Escuela Ingenieros PROD. VEGETAL Y TGIA. . Martes y jueves de 11:30 a 13:30. Se debe confirmar
Agrénomos/ 324 AGRARIA 926052053 |caridad perez@ucim.es previamente por correo electrénico

2. REQUISITOS PREVIOS

No se han establecido requisitos previos. No obstante, seria aconsejable que los alumnos conozcan apectos fisicos, quimicos y biolégicos basicos en los que
se apoya esta asignatura.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Esta asignatura se imparte en primer curso de los estudios de Grado en Enologia por la importancia que tiene dentro de los planes de estudio de esta
titulacion. En el RD 595/2002 de 28 de junio por el que se regula la habilitacion para ejercer la profesiéon de endlogo, se indica que este profesional debe
colaborar en las decisiones referidas al cultivo del vifiedo (para lo que es imprescindible el conocimiento de las caracteristicas del agro-ecosistema en el
que se cultiva la vid) asi como gestionar y controlar los residuos producidos y la emisién de cualquier tipo de contaminantes cumpliendo las normas legales
sobre proteccién del medio ambiente en todos sus aspectos (por lo que debe tener un conocimiento basico de los procesos de contaminacién y la
legislacién que los regula y controla). En la formacién del graduado en Enologia, la asignatura Ecologia e Impacto Ambiental juega un papel esencial, ya
que permite al estudiante adquirir conocimientos que fundamentan y complementan el aprendizaje de otras materias y le prepara para comprender los
efectos perjudiciales que una inadecuada gestion viticola y enolégica puede tener sobre el medio ambiente, asi como a aplicar medidas correctoras
adecuadas.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR
Competencias propias de la asignatura

Codigo Descripcion
Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
CBo1 educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las competencias que

CB02 suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su &rea de estudio

CBO3 Oule.lo.s.e.studiant.es tengan la capac?tilad de reunir e interpretar datcl>s relevant.es (r?oml]lalmenltg dentro de su area de estudio) para
emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CEO03 Controlar. el sistema proc.i.uctivo de la materia prima con criterios de calidad integrando los conocimientos de edafologia, produccién
vegetal, fitopatologia y viticultura.

CE04 Org.ar_ﬂzar la produccién en basg alas ex.igencias del mgrcado y las posibilidades tléc.nicas, economicas y legales, colaborando en las
decisiones que afecten a la gestion del vifiedo, recoleccién y transporte de la vendimia a la bodega.
Capacidad para gestionar la obtencién de mostos para vinificaciéon y conservacion, el control de la fermentacion de todos los tipos de

CEO06 vinos, su crianza y envejecimiento, y el envasado, embotellado y almacenamiento del vino y productos derivados segun las
disposiciones legales, higiénicas y medioambientales.

CGo1 Desarrollar la motivacion por la calidad, la capacidad de adaptacién a nuevas situaciones y la creatividad.

CGO03 Aplicar pensamiento critico, l6gico y creativo, demostrando dotes de innovacion.

CGo4 Trabajar de forma auténoma con responsabilidad e iniciativa, asi como en equipo de forma colaborativa y responsabilidad compartida.

CT02 Conocery aplicar las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacion (TIC).

CT03 Utilizar una correcta comunicacion oral y escrita.

CT04 Conocer el compromiso ético y la deontologia profesional.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura

Descripcion

Capacidad del alumno para conocer la terminologia basica en Ecologia.

Capacidad del alumno para realizar Estudios de Impacto Ambiental (ESIA) de proyectos o actividades viticolas y enolégicas.
Capacidad del alumno para reconocer las principales fuentes de contaminacién ambiental e impactos (en suelo, agua, aire, efc.).



Capacidad del alumno para aplicar metodologias y técnicas concretas de evaluacion de impactos a casos practicos.

6. TEMARIO

Tema 1: Introduccion a la "Ecologia e Impacto ambiental"”
Tema 2: Principios Basicos de Ecologia

Tema 3: Alteraciones del medio natural: contaminacién y degradacion.
Tema 4: Evaluacion de impacto ambiental de actividades viticolas y enoldgicas

COMENTARIOS ADICIONALES SOBRE EL TEMARIO

Unidad tematica I: Principios basicos de Ecologia

Unidad tematica lI: Viticultura y Medio Ambiente.

Unidad tematica IlI: Evaluacién de Impacto Ambiental de proyectos y actividades viticolas y enolégicas.

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos |[ECTS |Horas|Ev|Ob/Descripcion
anteriores a RD 822/2021)
Presentacion y exposicién del tema
Ensefianza presencial (Teoria) Método expositivo/Leccion CB01 CE03 CE04 CEO6 12 30l s por parte del profesor en clase
[PRESENCIAL] magistral CT03 CT04 ’ magistral participativa. No
recuperable.
) o y o CB02 CE03 CE04 CE06 Resolucion ejercicios aplicados al
Ensefanza presencial (Practicas) |Resolucion de ejercicios 'y tema. Se indicara una fecha de
CG01 CG03 CG04 CT02 0.48 12| S o
[PRESENCIAL] problemas entrega en clase (maximo 6 entregas
CT03 CT04
en el curso). No recuperable.
Trabajo de laboratorio guiado, en
Ensefianza presencial (Précticas) CB02 CB03 CE03 CE04 grupos reducidos. Se entregara un
P Practicas CE06 CG03 CG04 CT02 0.4 10| S| Nitrabajo de laboratorio por subgrupo
[PRESENCIAL] L o
CT03 al finalizar las practicas (dos
entregas). No recuperable.
Tutorias individuales CB02 CBO3 CE04 CE06
Trabajo dirigido o tutorizado CG01 CG03 CG04 CT02 0.2 5| S| N|Resolucién de dudas con el profesor
[PRESENCIAL]
CT03 CT04
Estudio o preparacion de pruebas CBO1 CB02 CBO3 CE03
AUTON OE/I A]p P Trabajo auténomo CE04 CE06 CGO1 CGO3 28| 70| S| N|Estudio individual del alumno.
CG04 CT02
3 pruebas parciales a lo largo del
curso correspondientes a 3 partes de
Prueba parcial [PRESENCIAL] Pruebas de evaluacion gggi gf_gg CE04 CE06 0.12 3| S| S|la asignatura. Recuperable por
partes en convocatoria ordinaria y
extraordinaria.
3 pruebas parciales a lo largo del
Elaboracién de informes o trabaios CB01 CB02 CB03 CE04 curso correspondientes a 3 partes de
[AUTONOMA] l Trabajo autbnomo CE06 CG01 CG03 CG04 0.8 20| S| S|la asignatura. Recuperable por
CT02 CTO3 CT04 partes en convocatoria ordinaria y
extraordinaria.
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo auténomo: 3.6 Horas totales de trabajo autonomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable
Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Sera imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

. " Evaluacion |Evaluacién no g
Sistema de evaluacion . .. |Descripcion
continua continua
La asistencia y aprovechamiento en clase se valorara
Valoracién de la participacion con aprovechamiento en clase |10.00% 0.00% preguntando en clase, con entrega de ejercicios y valorando la
participacién y el interés del alumno
Elaboracion de 2 memorias de préacticas de laboratorio en sub-
grupos (sélo en evaluacion continua). Elaboracién de un
Elaboracion de memorias de practicas 20.00% 20.00% trabajo de EIA en grupo (evaluacién continua) o individual
(evaluacién no continua). Resolucién de casos y problemas en
casa (individual).
Se realizaran tres pruebas parciales a lo largo del curso. Los
Pruebas parciales 70.00% 0.00% alumnos que.no superen una puntuacién de 4 sobre.1 Oenlas
pruebas parciales deben recuperarlas en la prueba final (que
se realizara también por partes)
Prueba final 0.00% 80.00% Examen final
Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacién de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria



(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:
Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
La evaluacion se hard para cada bloque de temas, sobre un valor de 10 puntos, de la siguiente manera:

Asistencia y participacion en clases y tutorias: Hasta 1 punto

Laboratorio/Trabajo EslA: Hasta 1 punto

Actividades complementarias individuales: Hasta 1 punto

Examen fin de bloque (pruebas parciales): Hasta 7 puntos (minimo 4 puntos sobre 10 para sumar las calificaciones del resto de actividades)

Aprobado un bloque (con mas de un 5 sobre 10), esa parte se liberara hasta el examen extraordinario
La calificacién final se obtendra aplicando la siguiente férmula:
Calificacién=0,5 (12 parte)+0,25 (22 parte)+0,25 (32 parte)

Se debe obtener un 5 en la calificacion final para aprobar la asignatura.
Evaluacion no continua:
El dia del examen, el estudiante debera presentar y defender oralmente un trabajo de Estudio de Impacto Ambiental sobre un proyecto agrario o
agroalimentario con un valor del 15%. Asi mismo, debera presentar dos problemas y/o ejercicios relacionados con la parte practica de la asignatura
(seleccionados por la profesora entre los propuestos a lo largo del curso) , con un valor del 5%. Por otro lado, realizard un examen final (80% del total de la
calificaciéon, minimo 4 puntos sobre 10 para sumar las calificaciones del resto de actividades). Para la asignacion del trabajo y ejercicios el alumno debe
contactar previamente (al menos con un mes de antelacién) con la profesora de la asignatura.
Se debe obtener un 5 en la calificacion final para aprobar la asignatura.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:
Se aplican los mismos criterios que en la convocatoria ordinaria.
El alumno que no supere la asignatura en la convocatoria extraordinaria debera cursar de nuevo la asignatura completa, realizando de nuevo las actividades
formativas.
Particularidades de la convocatoria especial de finalizacién:
Se aplican los mismos criterios que en la convocatoria ordinaria.
El alumno que no supere la asignatura en la convocatoria extraordinaria debera cursar de nuevo la asignatura completa.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas
Horas Suma horas

Tema 1 (de 4): Introduccioén a la "Ecologia e Impacto ambiental"”

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 2
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 1
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 4
Tema 2 (de 4): Principios Basicos de Ecologia

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 17
Ensefanza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 5
Ensefanza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 6
Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 1
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 30
Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 1
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 5
Tema 3 (de 4): Alteraciones del medio natural: contaminacion y degradacion.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 5
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 2
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 4
Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 2
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 20
Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacién] 1
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 5
Tema 4 (de 4): Evaluacion de impacto ambiental de actividades viticolas y enolégicas

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 6
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 4
Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 2
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 16
Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 1
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 10
Actividad global

Actividades formativas Suma horas
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 12
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 10

Tutorias individuales [PRESENCIAL][Trabajo dirigido o tutorizado] 5




Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 70

Prueba parcial [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 20
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccion magistral] 30

Total horas: 150
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