UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: FITOTECNIA Codigo: 58513
Tipologia: OBLIGATORIA Créditos ECTS: 6
Grado: 400 - GRADO EN ENOLOGIA Curso académico: 2021-22
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 2 Duracién: Primer cuatrimestre
Lenguaipra;r:rltpia;lét:: Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 V:N

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: MARTA MARIA MORENO VALENCIA - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono Correo electronico Horario de tutoria
ETS Ingenieros PROD. VEGETAL Y TGIA. ) Lunes, martes y jueves de 9.30 a 14.00 (siempre que
Agrc’)nc?mos,sos AGRARIA 926052643 | martamaria.moreno@ucim.es no coincida cor): ]horarios de clase). ( Pred
Profesor: JAIME VILLENA FERRER - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono |Correo electronico Horario de tutoria
E.T.’S. Ingenieros PROD. VEGETAL Y TGIA. Jaime.Villena@uclm.es Lunes de 12:30 a 13:30 h y jueves de 17:00 a 20:00
Agrénomos CR/0.18 AGRARIA h.

2. REQUISITOS PREVIOS

El Plan de Estudios no establece ningln requisito previo para cursar esta asignatura, aunque se recomienda tener superadas las asignaturas de formacion
béasica de Biologia, Quimica y Edafologia y Climatologia, asi como la de formacién obligatoria Ecologia e Impacto ambiental.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Esta asignatura, en la que se asientan las bases de la produccion vegetal, se centra en el conjunto de tecnologias
fundamentales para la produccién agricola. Por tanto, es clave en la formacién de los alumnos de Grado en Enologia y
puede ser un complemento de gran interés en otras titulaciones relacionadas con la agricultura y el medio ambiente, lo que
justifica plenamente su inclusién en el plan de estudios. Aporta al perfil del alumno informacién basica que le permitira
desarrollar sus competencias profesionales, desde el conocimiento de los factores que intervienen en la produccion
vegetal (clima, suelo, planta) hasta las principales técnicas de produccion a aplicar en los sistemas de cultivo.

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR

Competencias propias de la asignatura

Caédigo Descripcion
Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
CBoO1 educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las competencias que

CcBO2 suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su area de estudio

CBO3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio) para
emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CBO4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CBO5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores con un

alto grado de autonomia
CEO1 Aplicar conocimientos basicos de matematicas, fisica, quimica y biologfa a la enologia.
Controlar el sistema productivo de la materia prima con criterios de calidad integrando los conocimientos de edafologia, produccion

CE03 vegetal, fitopatologia y viticultura.

CE04 Organizar la produccién en base a las exigencias del mercado y las posibilidades técnicas, econémicas y legales, colaborando en las
decisiones que afecten a la gestion del vifledo, recoleccién y transporte de la vendimia a la bodega.

CGo1 Desarrollar la motivacién por la calidad, la capacidad de adaptacién a nuevas situaciones y la creatividad.

CGo02 Gestionar proyectos técnicos o profesionales complejos. Resolver problemas complejos de forma efectiva en el campo de la Enologia.

CGO03 Aplicar pensamiento critico, l6gico y creativo, demostrando dotes de innovacion.

CGo4 Trabajar de forma auténoma con responsabilidad e iniciativa, asi como en equipo de forma colaborativa y responsabilidad compartida.

CT02 Conocery aplicar las Tecnologias de la Informacién y la Comunicacion (TIC).

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS

Resultados de aprendizaje propios de la asignatura
Descripcion



Conocer las técnicas de reproduccién aplicadas a las plantas cultivadas.

Conocer la situacién actual y perspectivas de futuro de la agricultura espafola.

Conocer las bases de la produccién vegetal y las principales técnicas de produccién de los cultivos.

Saber aplicar las nuevas tecnologias a cada sistema de cultivo.

Saber planificar y dirigir la implantacién de sistemas agricolas que optimicen los resultados de la explotacién y que contribuyan a la sostenibilidad del entorno.
Identificar los parametros del clima que influyen en la produccién vegetal y saber modificarlos.

Profundizar en el estudio de la fisiologia de los cultivos, atendiendo a los aspectos agronémicos y ambientales.
Aprender a interpretar un analisis de suelo y corregir sus defectos.

Calcular las necesidades hidricas de los cultivos y parametros de riego.

Calcular las necesidades nutritivas del cultivo y programar su fertilizacién tanto organica como inorgénica.
Comprender las interacciones agua-suelo-planta, los fundamentos del laboreo, la fertilizacién y el riego.

6. TEMARIO

Tema 1: Introduccion a la produccion vegetal. Concepto y clasificacion de los sistemas agricolas.
Tema 2: Influencia del clima en la produccion vegetal. Manejo con fines agronémicos.

Tema 3: El suelo y su fertilidad. Manejo con fines agronémicos. Mejora del perfil cultural del suelo.
Tema 4: Planta y tecnologia: Material vegetal. Propagacion de plantas. Fisiologia de los cultivos.
Tema 5: Aplicaciones fitotécnicas.

COMENTARIOS ADICIONALES SOBRE EL TEMARIO

El temario tedrico se divide en cuatro bloques, cada uno con su correspondiente programa practico ("Aplicaciones fitotécnicas").
El programa teérico-practico se complementa con trabajos individuales desarrollados por el estudiante durante el curso.
Contenidos tedrico-practicos:

- Introduccién a la produccién vegetal. Agricultura, Agronomia y Fitotecnia. Concepto y clasificacion de los sistemas agricolas.

- Influencia del clima en la produccién vegetal. Radiacion solar. Temperatura. Humedad ambiental. Viento. CO2.

- Manejo del clima con fines agronémicos.

- Fisica del suelo y su relacién con los cultivos.

- Recursos hidricos en los sistemas agricolas. Relaciones agua-suelo-planta. Programacién de riegos. Calidad del agua de riego.
- Quimica del suelo y su relacién con los cultivos. Correccién del pH. Correccion de suelos salinos y alcalinos.

- Biologia del suelo y fertilizacion orgénica.

- Fertilizacién mineral. Fertilizacion nitrogenada, fosfatada y potésica. Elementos secundarios. Oligoelementos. Programa de fertilizacion mineral.

- Material vegetal. Formas de propagacion de las plantas. Fisiologia vegetal.

7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
relacionadas (para titulos
anteriores a RD 822/2021)

Actividad formativa Metodologia ECTS [Horas|Ev|Ob|Descripcion

Leccién magistral participativa en la
que se analizan los conceptos
tedricos y se proyectan
audiovisualmente temas especificos
del programa. La evaluacién de esta
actividad formativa se realizara a
través de la valoracién de la
participacién en clase y los
examenes correspondientes.

Clase participativa en la que se
resuelven problemas y se analizan
casos practicos donde se intentara
subsanar los problemas de mayor

CB01 CB03 CB05 CEO1
CE03 CE04 CGO1 CG03
CT02

Ensefianza presencial (Teoria)
[PRESENCIAL]

Método expositivo/Leccion

; 1.2
magistral

30| S

P4

Resolucién de problemas o casos
[PRESENCIAL]

Resolucién de ejercicios y
problemas

CB01 CB02 CB03 CB04
CB05 CEO1 CE03 CE04
CG01 CG02 CG03 CGo4
CT02

0.8

20

relevancia incluidos en el contenido
del programa y que puedan surgir en
la vida real sobre la produccion
agricola. La evaluacién de esta
actividad formativa se realizara a
través de la valoracion de la
participacién en clase y los
examenes correspondientes.

Ensefianza presencial (Practicas)
[PRESENCIAL]

Practicas

CB01 CB02 CB03 CB05
CEO1 CE03 CGO1 CG02
CG03 CG04 CT02

0.24

Seminarios practicos en aula o
laboratorio y/o visitas técnicas donde
se estudian aspectos relacionados
con el material vegetal, principales
fisiopatias y carencias nutricionales.
La evaluacién de esta actividad
formativa se realizara a través de la
valoracién de la participacion en
clase y los examenes




BEESBRNH UL trabajo individual
durante el curso, complementario a
las actividades realizadas en clase,
que integre los conocimientos
tedrico-practicos adquiridos . Se
i4 i ; CB05 CE01 CE03 CE04 -
Elabo,racmn de informes o trabajos Trabajo auténomo 5G01 6G02 CGO3 CG04 12 30 nlindicadas en Moodle a lo largo del
[AUTONOMA] curso, normalmente a la finalizacion
CT02 o .
de cada tema (evaluacién continua),
o bien un trabajo fitotécnico completo
en evaluacién no continua
(indicaciones en Moodle al inicio de
curso). Actividad formativa no
recuperable.
Estudio o preparacion de pruebas . . CBOT CB02 CBO3 CBOS
[AUTONOMA] Trabajo auténomo CEO1 CE03 CE04 CGO1 2.4 60 -
CG02 CG03 CG04 CT02
Realizacién de dos pruebas de
progreso sobre los contenidos
Pruebas de progreso . CB01 CB02 CB03 CB04 tedricos y practicos d.elsarrollados.
[PRESENCIAL] Pruebas de evaluacién CB05 CE01 CE03 CE04 0.16 4 S|durante el curso. Actividad formativa
CG01 CG02 CG03 CT02 recuperable en los exdmenes
correspondientes de las
convocatorias oficiales.
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo autonomo: 3.6 Horas totales de trabajo auténomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable

Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Sera imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

. ” Evaluacion |Evaluacién no s
Sistema de evaluacion . ., |Descripcion
continua continua
Trabajo fitotécnico individual, complementario a las actividades
) desarrolladas durante el curso, de caracteristicas distintas en
Trabajo 20.00% 15.00% . ) ! . .
evaluacién continua y no continua (descrito con mas detalle en
la explicacion posterior de cada modalidad).
Se valorara la participacién activa y la motivacion del alumno
. .. L. . en las clases tedricas y de resolucion de ejercicios, actividades
Valoracion de la participacién con aprovechamiento en clase [10.00% 0.00% . y . .] L
practicas, etc. (respuestas en clase, participacion en debates,
claridad en las exposiciones, efc.).
Dos pruebas de progreso donde se evaluara el programa
Pruebas de progreso 70.00% 0.00% i .p - prog prog
tedrico y practico desarrollado durante el curso.
) Pri final don valuara el programa teérico y practico
Prueba final 0.00% 85.00% ueba final donde se evaluard el programa teorico y p
desarrollado durante el curso.
Total:) 100.00% 100.00%

* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacién segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacién de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria

(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:

El "Trabajo" consistira en cuestiones tedricas y practicas de escasa extension para entregar periédicamente en fechas establecidas en Moodle. Previo
aviso, se podra realizar preguntas al alumno sobre el trabajo realizado.
Alo largo del curso se realizaran dos pruebas de progreso con caracter eliminatorio si se cumplen los requisitos descritos a continuacién (la segunda
puede celebrarse en la convocatoria ordinaria). Los examenes que constituyen estas pruebas incluyen teoria y problemas con el mismo peso en la
calificacion total. En cada prueba se puede hacer media entre ambas partes (teoria y problemas) siempre y cuando la calificacién minima obtenida en cada
una de ella sea de 4 puntos sobre 10. También es necesario obtener una calificacion minima media de 4 puntos en el examen para poder sumar las
puntuaciones del desglose anterior. En caso de no alcanzar esta calificacion, en actas aparecerd la calificacion media obtenida en las dos pruebas de

progreso, aplicandole el porcentaje correspondiente (70%).

Para eliminar cada una de las dos partes en que se divide la asignatura, es necesario obtener una calificacion global minima de 5 puntos sobre 10 en

cada una de ellas.

Es opcional la elaboracién de un cuaderno personal con los contenidos desarrollados durante el curso (calificacion maxima de 0.5 puntos) a sumar a la
calificacion total siempre y cuando se haya aprobado la asignatura (calificacién minima de 5 puntos).
Los alumnos que no superen la asignatura durante el curso deberan recuperar la/s parte/s no superada/s en las correspondientes convocatorias oficiales.

Evaluacion no continua:

Si un alumno quiere pasarse a modalidad de evaluacién no continua tiene que comunicarlo a la profesora (en caso contrario, se considera en evaluacion
continua), siempre que no haya participado durante el periodo de imparticién de clases en actividades evaluables que supongan en su conjunto al menos
el 50% de la evaluacion total de la asignatura. Si un estudiante ha alcanzado ese 50% de actividades evaluables o si, en cualquier caso, el periodo de
clases hubiera finalizado, se considerara en evaluacién continua sin posibilidad de cambiar de modalidad de evaluacién.

El "Trabajo" consistira en la entrega de un trabajo fitotécnico con las pautas establecidas en Moodle al inicio de curso (maximo 15% de la calificacién
global). La entrega se realizara por correo electrénico con una antelacién minima de 10 dias al examen correspondiente a la convocatoria ordinaria.
Durante el dia del examen o en una fecha concertada previamente para este fin, se realizaran preguntas al alumno sobre el trabajo realizado.

En la fecha correspondiente a la convocatoria ordinaria, el alumno realizara un examen en el que se evaluaran los contenidos teéricos y practicos



desarrollados durante el curso (maximo 85% de la calificacion global). El examen estara dividido en dos pruebas correspondientes a las dos partes en que
se divide la asignatura, y cada prueba incluira teoria y problemas con el mismo peso en la calificacion total. Los criterios para la superacion de cada parte
seran como los indicados para la evaluacioén continua.
Para superar la asignatura es necesario obtener una calificacion minima de 5 sobre 10 en la calificacién global. Los alumnos que no aprueben en la
convocatoria ordinaria seran evaluados en la convocatoria extraordinaria de la(s) parte(s) suspensa(s) con los mismos criterios descritos anteriormente.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:
Se seguiran los mismos criterios que en la convocatoria ordinaria, conservandose en esta convocatoria las calificaciones obtenidas en los items Valoracion de
la participacién con aprovechamiento en clase y Trabajo (evaluacién continua), y Trabajo (evaluacién no continua) de la convocatoria ordinaria.
Los alumnos que no aprueben la asignatura en esta convocatoria deberan cursar de nuevo la asignatura completa.

Para ambas convocatorias y modalidades de evaluacion, en la correccién de los examenes se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel
de comprensién manifestado, rigor en la exposicion, orden y claridad.

Particularidades de la convocatoria especial de finalizacién:

Se seguiran los mismos criterios que en la convocatoria extraordinaria en la modalidad de evaluacién no continua.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas

Horas Suma horas
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 6
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 30

Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 4

Comentarios generales sobre la planificacion: Para evaluacién continua, entregas parciales de cuestiones tedricas y practicas de escasa extension para
entregar peridédicamente en fechas establecidas en Moodle, normalmente al final de cada tema o bloque de temas. La fecha de realizacién de las pruebas de
progreso sera consensuada con los estudiantes y publicada en Moodle. La primera prueba de progreso se desarrollara una vez finalizados los temas
relacionados con el riego de los cultivos. La segunda prueba se realizara en la dltima semana de clase del cuatrimestre o en la convocatoria ordinaria. Para
evaluacién no continua, al inicio de curso se indicaran en Moodle las pautas para la realizacion del trabajo fitotécnico. La entrega se realizara por correo
electrénico con una antelacién minima de 10 dias al examen correspondiente a la convocatoria ordinaria. Durante el dia del examen o en una fecha
concertada previamente para este fin, se realizaran preguntas al alumno sobre el trabajo realizado.

Tema 1 (de 5): Introduccion a la produccion vegetal. Concepto y clasificacion de los sistemas agricolas.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 2
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 2
Tema 2 (de 5): Influencia del clima en la produccion vegetal. Manejo con fines agronémicos.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 10
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 12
Tema 3 (de 5): El suelo y su fertilidad. Manejo con fines agronomicos. Mejora del perfil cultural del suelo.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 14
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 18
Tema 4 (de 5): Planta y tecnologia: Material vegetal. Propagacion de plantas. Fisiologia de los cultivos.

Actividades formativas Horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Lecciéon magistral] 4
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 4
Tema 5 (de 5): Aplicaciones fitotécnicas.

Actividades formativas Horas
Resolucion de problemas o casos [PRESENCIAL][Resolucién de ejercicios y problemas] 20
Estudio o preparacion de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 24
Actividad global

Actividades formativas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 30
Resolucién de problemas o casos [PRESENCIAL][Resolucion de ejercicios y problemas] 20
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 6
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 30
Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 4
Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 60

Total horas: 150

Autor/es Titulo/Enlace Web Editorial Poblacion ISBN Ao Descripcion
ALCANTAR G., TREJO-TELLEZ L. Nutricién de los cultivos Mundi-Prensa 9789687462486 2006
DOMINGUEZ-VIVANCOS A. Tratado de fertilizacién Mundi-Prensa 9788471142320 1997
FUENTES-YAGUE, J.L. Iniciacion a la meteorologiay 4 i prensa 9788484765103 2000
climatologia.
GIL F. Elementos de fisiologia vegetal. Mundi-Prensa 9788471144935 1995
SANTA OLALLA F.y otros. Agua y agronomia. Mundi-Prensa 9788484762461 2005
URBANO P. Aplicaciones fitotécnicas. Mundi-Prensa 9788471142788 2000
URBANO P. Fitotecnia: Ingenieria de la Mundi-Prensa 9788484760375 2002

produccién vegetal
URBANO P. Tratado de fitotecnia general. Mundi-Prensa 9788471143860 2001
URRESTARAZU GAVILAN M. Tratado de cultivo sin suelo Mundi-Prensa 9788484761396 2004




VILLALOBOS, F.J., L. MATEOS,
FCO ORGAZY ELIAS FERERES

Fitotecnia: Bases y tecnologias de Mundi Prensa
la produccién agricola

http://www.marm.es

http://www.mapa.es/siar
http://www.buscagro.com
http://www.agrodigital.com
http://www.infoagro.com/index.asp
http://www.agrobooks.com
http://www.agricultura.org

http://crea.uclm.es/siar

http//www fao.org/waicent/portal/statistics_es.asp

9788484763826
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