UNIVERSIDAD DE CASTILLA - LA MANCHA
GUIA DOCENTE

1. DATOS GENERALES

Asignatura: QUIMICA ORGANICA Codigo: 58511
Tipologia: OBLIGATORIA Créditos ECTS: 6
Grado: 400 - GRADO EN ENOLOGIA Curso académico: 2021-22
Centro: 107 - E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS CR Grupo(s): 20
Curso: 2 Duracién: Primer cuatrimestre
Le"guai'::':r'g;;:f Espafiol Segunda lengua:

Uso docente de

English Friendly:
otras lenguas: 9 y:iN

Pagina web: Bilinglie: N
Profesor: JOSE RAMON CARRILLO MUNOZ - Grupo(s): 20
Edificio/Despacho Departamento Teléfono  |Correo electronico Horario de tutoria
San Isidro Labrador/308 SIUOIgMCA INORG:, ORG., ¥ 3782 joseramon.carrillo@uclm.es Concertar dia y hora por correo electrénico

2. REQUISITOS PREVIOS

No se han establecido requisitos previos, aunque se recomienda tener aprobada la asignaturas de Quimica |y Quimica Iy es conveniente saber formulacién
de compuestos organicos y nociones basicas de su estructura. No obstante, el tema 1 trata de la Formulaciéon y Nomenclatura de los Compuestos Orgéanicos.

3. JUSTIFICACION EN EL PLAN DE ESTUDIOS, RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS Y CON LA PROFESION

Mas del 95% de los compuestos quimicos conocidos son organicos, que la mayor parte de los compuestos esenciales para vida y los tres principales tipos de
alimentos — hidratos de carbono, grasas y proteinas — son organicos. Los medicamentos que nos curan, las ropas que vestimos, asi como las principales
fuentes de energia — madera, carbén, gas natural y petréleo — son compuestos organicos. La aplicacién de materiales plasticos a la fabricaciéon de objetos de
uso cotidiano es otro ejemplo de lo dificil que es imaginar un aspecto de nuestra vida diaria que no esté influenciado por la Quimica Orgénica.

Es por ello que el estudio de los compuestos organicos y sus métodos de caracterizacion es fundamental no solo para la formacién de un buen profesional en
Enologia, sino para entender la vida misma.

El vino y practicamente todo aquello que los rodea (aditivos, colorantes, saborizantes, etc.) son compuestos organicos, por lo que esta asignatura es basica
para comprender y estudiar adecuadamente diversas materias del Grado en enologia

4. COMPETENCIAS DE LA TITULACION QUE LA ASIGNATURA CONTRIBUYE A ALCANZAR
Competencias propias de la asignatura

Codigo Descripcion
Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
CBo1 educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio) para

CB03 emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética
CEO1 Aplicar conocimientos basicos de matematicas, fisica, quimica y biologia a la enologia.

CG03 Aplicar pensamiento critico, l6gico y creativo, demostrando dotes de innovacion.

CT03 Utilizar una correcta comunicacion oral y escrita.

5. OBJETIVOS O RESULTADOS DE APRENDIZAJE ESPERADOS
Resultados de aprendizaje propios de la asignatura
Descripcion
Adquirir destrezas para el trabajo practico de laboratorio, siendo capaz de desarrollar experimentalmente procesos analiticos que incluyen la planificacién de la
toma de muestra, su tratamiento y analisis.
Conocer las reacciones quimicas de interés en la produccion y evolucién del vino
Conocer la estructura y propiedades de los compuestos organicos e inorganicos que forman parte de la uva, del mosto y del vino.
Capacitar al estudiante para la basqueda de informacion, su andlisis, interpretacion y utilizaciéon con fines précticos.

6. TEMARIO

Tema 1: Clasificacion y nomenclatura de los compuestos organicos

Tema 2: Caracteristicas e identificacion de compuestos organicos

Tema 3: Enlaces. El enlace en el carbono. Hibridacion.

Tema 4: Efectos electronicos en las moléculas organicas. Resonancia

Tema 5: Reacciones de los compuestos organicos. Principales tipos de reaccion en Q.O. Intermedios de reaccion
Tema 6: Isomeria de compuestos organicos. Analisis conformacional. Isomeria Z/E. Quiralidad.



7. ACTIVIDADES O BLOQUES DE ACTIVIDAD Y METODOLOGIA

Competencias
Actividad formativa Metodologia relacionadas (para titulos |[ECTS |Horas|Ev|Ob/Descripcion
anteriores a RD 822/2021)

Leccién magistal. discusién dirigida
de los contenidos teéricos y

Ensefianza presencial (Teorfa) Metqdo expositivo/l-eccion CB01 CB03 CEO1 1.16 29[ S| Niresolucion de problemas y ejercicios.
[PRESENCIAL] magistral . . .
El material estara disponible en
Campus Virtual.
Talleres o seminarios Seminarios CB01 CB03 CE01 CG03 016 4 s N Trabajo tutorado de resolucién de
[PRESENCIAL] CTo3 ’ ejercicios y problemas

Realizacién de practicas guiadas en
el laboratorio. La recuperacion de

Ensenanza presencial (Practicas) Practicas CB01 CB03 CE01 CT03 0.8 20| S| S|esta actividad sera mediante una

[PRESENCIAL] ) ) .
prueba experimental incluida en la
convocatoria extraordinaria
Tutorias de grupo [PRESENCIAL] 8?8; CB03 CE01 CG03 0.16 4| S| N|Tutorias en grupos
Elaboracién de un cuaderno de
Elaboracién de informes o trabajos R ! CB01 CB03 CE01 CGO03 précticas donde se incluye un
[AUTONOMA] Trabajo dirigido o tutorizado CT03 0.64 16| S| N informe de cada una de las practicas
realizadas en el laboratorio.
Trabajo independiente y auténomo
Estudio o preparacion de pruebas . . CB01 CB03 CE01 CG03 del estudla.nte para gflanzar las
P Trabajo autbnomo 2.96 74| S| N|competencias adquiridas en clase y
[AUTONOMA] CT03 "
abordar con éxito las pruebas de
evaluacién.
Pruebas de progreso " CB01 CB03 CE01 CGO03 Controles periodicos de teoria 'y
[PRESENCIAL] Pruebas de evaluacion CT03 0.121 3 S| Nl sblemas. Prueba final
Total: 6/ 150
Créditos totales de trabajo presencial: 2.4 Horas totales de trabajo presencial: 60
Créditos totales de trabajo auténomo: 3.6 Horas totales de trabajo autonomo: 90

Ev: Actividad formativa evaluable
Ob: Actividad formativa de superacion obligatoria (Sera imprescindible su superacién tanto en evaluacién continua como no continua)

8. CRITERIOS DE EVALUACION Y VALORACIONES

. ” Evaluacion |Evaluacion no s
Sistema de evaluacion X ., |Descripcion
continua continua

Realizacion de ejercicion y problemas asignados por el
Elaboracion de trabajos teéricos 10.00% 0.00% profesor relacionados con cada uno de los temas. Se evalta
teniendo en cuenta la resoluciéon adecuada de los mismos.

La realizacion de las practicas es obligatoria, se evalta la
actitid general en el laboratorio y la realizaciéon adecuada de la
parte experimental y contara con un 5% . La elaboracién de un
cuaderno de laboratorio que incluya un informe de cada una
de las préacticas realizadas. Se evalla teniendo en cuenta las
operaciones numéricas realizadas, resultados obtenidos,
respuesta a las cuestiones de cada practica y la claridad y
presentacion de la memoria. (15%)

Prueba final de evaluacién consistente en resolver cuestiones
Prueba final 30.00% 100.00% tedrico-practicas y ejercicios relacionados con el total de la
asignatura.

Elaboracién de memorias de practicas 20.00% 0.00%

pruebas de evaluacion correspondientes a cada uno de los

Pruebas de progreso 40.00% 0.00% tema de la asignatua.

Total:) 100.00% 100.00%
* En Evaluacion no continua se deben definir los porcentajes de evaluacion segun lo dispuesto en el art. 4 del Reglamento de Evaluacion del Estudiante de la
UCLM, que establece que debe facilitarse a los estudiantes que no puedan asistir reqularmente a las actividades formativas presenciales la superacion de la
asignatura, teniendo derecho (art. 12.2) a ser calificado globalmente, en 2 convocatorias anuales por asignatura, una ordinaria y otra extraordinaria
(evaluandose el 100% de las competencias).

Criterios de evaluacion de la convocatoria ordinaria:
Evaluacion continua:
Para superar la asignatura es necesario obtener mas de 5 puntos sobre 10 en la suma de todas las actividades de evaluacién realizados a lo largo del
curso. La realizacién de practicas es obligatoria
Evaluacion no continua:
En la modalidad de evaluacién no continua, se realizard un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con
contenidos tedrico-practicos de la asignatura completa y que incluira todos los items valorados en la evaluacion continua. Se realizara un ejercicio practico
que evalle las competencias a adquirir en la realizacion de practicas de laboratorio (actividad obligaroria) para aquellos estudiantes que no hayan
realizado dichas practicas.
En la correccion del examen se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel de comprensién manifestado, asi como rigor en la
exposicion, orden y claridad.
Particularidades de la convocatoria extraordinaria:
Se realizard un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con contenidos teérico-practicos de la asignatura
completa y que incluira todos los items valorados en la evaluacién continua. Se realizara un ejercicio practico que evalle las competencias a adquirir en la



realizacién de practicas de laboratorio (actividad obligaroria).

En la correccién del examen se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel de comprensién manifestado, asi como rigor en la exposicion,
orden y claridad.

Particularidades de la convocatoria especial de finalizacion:

Se realizard un examen final en la que se valoraran todas las competencias a adquirir por el alumno, con contenidos teérico-practicos de la asignatura
completa y que incluira todos los items valorados en la evaluacién continua. Se realizara un ejercicio practico que evalle las competencias a adquirir en la
realizacion de practicas de laboratorio (actividad obligaroria).

En la correccién del examen se valorara: grado de informacién aportado en las respuestas, nivel de comprensién manifestado, asi como rigor en la exposicién,
orden y claridad.

9. SECUENCIA DE TRABAJO, CALENDARIO, HITOS IMPORTANTES E INVERSION TEMPORAL

No asignables a temas

Horas Suma horas
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 29

Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 4
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 20

Tutorias de grupo [PRESENCIAL][] 4
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo dirigido o tutorizado] 16

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA|[Trabajo auténomo] 74

Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3

Comentarios generales sobre la planificacion: Se realizard a lo largo de todo el cuatrimestre con el seguimiento del profesor de la asignatura. En Campus
Virtual se incluird dentro de las tres primeras semanas de curso

Actividad global

Actividades formativas Suma horas
Ensefianza presencial (Practicas) [PRESENCIAL][Practicas] 20

Tutorias de grupo [PRESENCIAL]] 4
Elaboracién de informes o trabajos [AUTONOMA][Trabajo dirigido o tutorizado] 16
Ensefianza presencial (Teoria) [PRESENCIAL][Método expositivo/Leccién magistral] 29

Talleres o seminarios [PRESENCIAL][Seminarios] 4

Pruebas de progreso [PRESENCIAL][Pruebas de evaluacion] 3

Estudio o preparacién de pruebas [AUTONOMA][Trabajo auténomo] 74

Total horas: 150
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Educacion
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